i'l
It

3

G
(IJ DIRECCIO GENERAL DE
~  SALUT PUBLICA |

B PARTICIPACIO

N

MEMORIA D'ACTIVITATS DE LANY. 2021




INTRODUCCIO RTINS

1. QUE ES LA SALUT PUBLICA

D'acord amb la Llei 33/2011, de 4 doctubre, general de salut publica, la salut publica és
el conjunt dactivitats organitzades per les administracions publiques,amb la
participacio de la societat, per prevenir la malaltia, aixi com per protegir, promoure i
recuperar la salut de les persones, tant en ambit individual com en ['ambit col-lectiu i
mitjancant accions sanitaries, sectorials i transversals.

A les llles Balears, la Llei 16/2010, de 28 de desembre, de salut publica de les Illes
Balears, recull que s'entén per salut publica el conjunt organitzat dactuacions de les
administracions publiques i de la societat dirigit a vigilar, promoure i protegir la salut de
les persones en lesfera individual i col-lectiva i prevenir-ne la malaltia, mitjancant la
mobilitzacié i loptimitzacié de tots els recursos humans i materials.

romoure
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2. LA DIRECCIO GENERAL DE SALUT PUBLICA | PARTICIPACIO

La Direccié General de Salut Pdblica i Participacié, dependent de la Conselleria de Salut
i Consum del Govern de les llles Balears, és [organ encarregat de vetlar per la salut
pUblica de tota la poblacié de les Balears, resident i visitant, i tenint sempre en ment
lequitat i participacié en salut.

Per dur a terme les funcions que té encomanades, és fonamental la feina amb equips
multidisciplinaris, formats per professionals sanitaris i no sanitaris,amb un enfocament
One Health i de Salut en Totes les Politiques.

&£ 3 ONE HEALTH
'O iman health and a ;_.._J't s

Font: ISGlobal
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3. LA INFORMACIO A LA CIUTADANIA

La pagina web de la Direccié General de Salut Publica i Participacié i el Portal de Salut

son les plataformes mitjancant les quals els professionals de la Direccié General donen

a coneéixer a la ciutadania informacié dinteres en salut publica i dels recursos de quée
disposa.

Admnisiacs ) Govem Admnstacs suorémea 3 Cansed

flera e Sk Cormom ) Daeccd General de St e | Par

it
Maria Antonia Font Oliver
Sommm | Portal Salut
! Informacic del chriec H
Informacio destacada

INFORMACIO ORGANITZACIO SERVEIS TRANSPARENCIA

DESTACATS ", CORONAVIRUS / COVID-19 E | W e e
« INFORMACI0 SANITARIA A MA

Memdries de la Direccé General de Salut Publica i Resc 7de Publicacd do ock de la Punmes?
Participacio mar ia alut de les Iiles Bale

Arees tematiques de salut
Publicaci del Decret 39/2019,de 17 de maig sobre

educatius | sanitaris de les llles Balears

NOTICIES

BENVIYY,

httpy//dgsalutcaibes http://portalsalut.caib.es


https://www.caib.es/sites/salut/ca/portada-45138/?campa=yes
http://dgsalut.caib.es/

" INTRODUCCIO

N

4. QUI SOM?

Servei de
Seguretat
Alimentaria

Laboratori de Servei de Salut
Salut Publica Ambiental

Coordinaci6 de
Sida i Sexualitat

Coordinacio de
| 6 Estr a
Cancer

Prevencio de la
Malaltia

Servei de
Promocio de la
Salut

Gabinet tecnic

Coordinaci6 de :
Centres insulars COVID-19

Tabaquisme

Saluti genere
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MISSIO

Funcions

El Laboratori de Salut Publica de les llles
Balears desenvolupa la seva activitat en el
camp de les analisis microbiologiques i

fisicoquimiques daigues i aliments, aixi com en - 9w M‘”\v
les analisis de mostres cliniques relacionades - - -
amb la V|g|lan|a\ep|dem|olog|ca. | [ I -" ‘.ﬂ-ll g f, "
El Laboratori esta format per dues unitats | | I
analitiques: Palma i Eivissa. e

L .
Objectius 2021 A\

A Trasllat de les installacions de la unitat
analitica de Palma.

A Compliment dels compromisos adquirits
amb els diferents clients.

A Manteniment i ampliacio de lacreditacié.

A Adequacié dels métodes dassaig.
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1. TRASLLAT D’INSTAL-LACIONS

El maig de 2021 es va dur a terme el trasllat del
laboratori de Palma a les noves instal-lacions
situades al carrer Concepcid, 30.

Planificacié del trasllat:

A Aturada minima en lactivitat analitica.
Comunicacié als clients afectats.

Comunicacié a 'lENAC.

Instal-lacié i verificacié dequips per part dels
respectius fabricants.

Calibratge d'estufes.

Control de les condicions ambientals a ['area de
microbiologia.

Reinici de lactivitat.

o Do Do To Io I»
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2. MOSTRES 2021

2.1 Acords de Servei / campanyes programades
Complir els compromisos adquirits amb els diferents clients (interns i externs):

Unitat Nombre d Most
Acords de Servei Client I Mostres omore o€ OSUES
analitica parametres externes™

Seguretat Alimentaria i

AR Ramaderia (GOIB)
. Seguretat Alimentaria
Aliments (GOIB) PM 210 1748 18
Aigles de consum 414 (PM) / 14.030 (PM)/ 15 (PM) /
huma 135 (EIV) 2025 (EIV) 4 (EIV)
S Salut Ambiental 427 (PM) / 533 (PM)/
HEemetE (GOIB) FL B M (EIV) 135 (EIV)
. 1269 + 44 (PM) 2626 (PM)/
AGEES ER 8 el 432 + 45 (EIV) 954 (EIV)
Mol-luscs i ericons Recursos Marins (GOIB) PM 29 145 -
PNIR Andalusia Junta dAndalusia PM 14 14 ——--
Metalls en mel Xunta de Galicia PM 12 12 -—--
FANIRT Gobierno de Canaries PM 48 270 -—

contaminants

* enviades a altres laboratoris
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2.2 Mostres no programades: brots / alertes / salmonel-la cliniques

A Donar resposta analitica a les peticions dels serveis d'Epidemiologia, Seguretat
Alimentaria i Salut Ambiental davant laparicié de brots o alertes.

A Serotipia i antibiotipia de les mostres cliniques de salmonel-la dels hospitals i
cliniques de Mallorca.

Matriu Tipus danalisi Nombre fje mostres
analitzades
Microbiologic* 13
Aliments i materials Histamina 6
en contacte Quimic (brot saturnisme) 36
Quimic (altres) 1
Aigua Quimic (brot saturnisme) 3
Legionella 99 (PM) / 8 (EIV)
Legionella
Assajos in situ (CLR i temperatura) 136 (PM) / 14 (EIV)
Salmonella Serotipia 276
(mostres cliniques) Antibiotipia 575
* diferents parametres en funcié de la toxiinfeccié alimentaria
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3. ADEQUACIO DELS METODES D’ASSAIG

3.1 Validacié i ampliacié de l'acreditacioé

Area de Quimica:
A Sodi (Na) en aigies per ICP-MS (ampliacié de 'ambit maxim)
A Sulfaguanidina en ou per LC-MS-MS

Area de Microbiologia:

A Cronobacter spp. en preparats deshidratats i llet en pols

A Enterobacteris en dispositius de mostreig (ampliacié de matrius)
A Triquina (pas a métode normalitzat: UNE-EN ISO 18743)

3.2 Nous meétodes dassaig

A Micotoxines per LC-FLD: aflatoxines i ocratoxina A en espécies, fruites dessecades i
cafe
A Micotoxines per LC-MS-MS:
A Aflatoxines en fruites seques i cereals
A Ocratoxina A en vi, sucs de fruites i cereals
A Fumonisines, deoxinivalenol i zearalenona
A Metalls (Pb i Cd) en materials en contacte amb aliments (objectes de ceramica).
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4. ASSEGURAMENT DE LA VALIDESA DELS RESULTATS
4.1 Exercicis intercomparatius

El Laboratori va participar en exercicis intercomparatius per a tots els parametres
inclosos en la cartera de serveis.

4.1.1. Parametres microbiologics:

Matriu Nombre d’exercicis Nombre de parametres % satisfactoris

Aigues de consum

Aigues envasades 3 - 14

_ 93 _
Aigues continentals 2 1 9 5 100 100
Aigles marines 1 1 3 3 100 100
Legionel-la 2 2 6 6 100 83
Aliments 10 8 18 10 100 100
Triquina 1 - 1 - 100 -
Anisakis 1 - 1 - 100 -



LABORATORI DE SALUT PUBL

4.1.2. Parametres quimics:

Nombre de
Matriu Tipus danalisi Nombre d’exercicis X % satisfactoris
parametres

A VI I =V2N VI IV VI VA

Quimica analitica

S — _------

i aigies Volatils

L -------

Metalls

Histamina

Allergogens

Cloramfenicol

Corticosteroides

_------




LABORATORI DE SALUT PUBm

5. QUALITAT

5.1 Auditories

A Auditories internes: 3
A Arees auditades: microbiologia, quimica i presa de mostres/assajos in situ.

A Auditoria externa de reavaluacié (ENAC):
A Dates: 14-15 de setembre
A Nombre dauditors: 5 (1 auditor cap, 2 auditors técnics, 2 experts técnics)
A Manteniment i ampliacié de lacreditacio

6. FORMACIO | QUALIFICACIO DE PERSONAL

©.1. Activitats formatives
Assisténcia a 5 seminaris web i 5 reunions per videoconferencia.

6.2. Qualificacié de personal
El 2021 es van produir 4 jubilacions de personal (analistes). Aquestes vacants es
van cobrir amb personal de la borsa d'interins i es va iniciar la seva qualificacié.
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ASPECTES QUE CAL DESTACAR DE LANY 2021

A Trasllat dinstal-lacions. Les noves instal-lacions ofereixen loportunitat de creixement
futur quant a nombre de persones que hi treballen, ampliacié de tecniques
analitiques, possibilitat de dur a terme activitats formatives (internes i externes), etc.

A Investigacié d'un brot de saturnisme a Eivissa, que va afectar a una familia.

A

o o Do P>

Es va treballar conjuntament entre el Centre Insular d'Eivissa i Formentera:
(Epidemiologia i Seguretat Alimentaria), el Servei de Seguretat Alimentaria
(Serveis Centrals), 'Hospital de Can Misses i el Laboratori.

Es va desenvolupar la técnica analitica: determinacié de plom i cadmi en
materials en contacte amb aliments (objectes ceramics).

Es va analitzar un total de 39 mostres (3 mostres daigua, 16 mostres daliments
i 20 mostres de recipients ceramics).

Es va detectar que lorigen de la intoxicacié per plom eren els recipients
ceramics.

Fruit daquesta col-laboracié es va redactar un article: « Brote familiar de
saturnismo asociado al consumo de kombucha fabricada y comercializada en
envases cerdmicosy.

A Manteniment i ampliacio de lacreditacio. Nombre total de parametres acreditats; 106



SALUT AMBIENTAL

MISSIO

El Servei de Salut Ambiental té com a objectiu la proteccié de les persones contra els
agents ambientals fisics, quimics i biologics que poden afectar la salut.

Els programes especifics de control sén els seglents:

Control de la legionellosi

Control de laigua de consum huma
Control de productes quimics

Control daigles de bany

Control de la formacié

Control de zoonosis no alimentaries
Control d’higiene de piscines

Control de centres de bronzejat artificial
Control d'espais sense fum

Informes tecnics sanitaris

©CONOONGN S

O

A més, es fa qualsevol actuacioé relacionada amb la salut ambiental. Enguany s'ha
seguit amb la supervisié de les normes de proteccié contra la COVID-19.
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1. CONTROL OFICIAL DE LA LEGIONEL-LOSI

1.1 Objectiu: vetlar pel compliment de 'RD 865/2003, de 4 de juliol, pel
qual s'estableixen els criteris higienics i sanitaris sobre la prevencid i control
de la legionel-losi, i com a resultat daquest control, si escay, dictar les
mesures necessaries per prevenir aquesta malaltia.

ESTABLIMENTS PROGRAMATS/EXECUTATS

1.2 Res U ltats CASOS/BROTS SOBREVINGUTS

O/ ESTABLIMENTS PER FER INSPECCIONS OFICI

S’ha inspeccionat el 734
dels establiments
programats.

ESTABLIMENTS AMB CIRCUITS REFRIGERACIO

RESIDENCIES PER A GENT GRAN

B PROGRAMATS
W EXECUTATS

ASSOCIATS A CASOS 10O 2 ANYS ENRERE

37
CASOS/BROTS SOBREVINGLTS “
182
MOSTRES
PROGRAMADES
22
RESIDENCIES PER A GENT GRAN 104
120
“ = MOSTRES
HOSPITALS 215 RECOLLIDES

2
ESTABLIMENTS AMB CIRCUITS REFRIGERACIO L u

16 W MOSTRES
POSITIVES

ASSOCIATS A CASOS 1 0 2 ANYS ENRERE 178

c
&
5
54
B
B
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1. CONTROL OFICIAL DE LA LEGIONEL-LOSI

1.3 Taxa de positivitat anys 2016-2021

® MOSTRES
RECOLLIDES

B MOSTRES
POSITIVES

2016 2017 2015 2019 2020 2021
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2. CONTROL OFICIAL DE PAIGUA DE CONSUM HUMA (ACH)

2.1 Objectiu: verificar que laigua destinada al consum huma té les
condicions de potabilitat necessaries per evitar la transmissié de malalties
hidriques. Es basa en la inspeccié de les infraestructures de les zones
dabastiment (pous, fonts, camions cisterna, aljubs i xarxes de distribucié), la
presa de mostres daigua, la revisié dels plans dautocontroli el control de la
desinfeccié de les xarxes de distribucid.

2.2 Cens

Xarxes Aigua Consum Huma llles Balears Empreses venda/transport Aigua consum
Huma llles Balears

HPalma l
® Palma

HInca

[ Manacor

B Menorca

W Eivissa-Formentera

Hinca
mManacor
EMenorca

m Eivissa-Formentera
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2. CONTROL OFICIAL DE PAIGUA DE CONSUM HUMA (ACH)

2.3 Resultats

B Xarxes censades

W Xarxes
inspeccionades

W Xarxes
inspeccionades

mXarxesamb
incompliments

®Empreses
registrades

®Empreses
inspeccionades

Xarxes amb incompliments

m Clorurs
B Nitrats
mSulfats

HSense
incompliment

Control de desinfectant en xarxa

captacions

1.974 50 incompliments (2,53 %)
Informe de noves infraestructures 3
Informe de qualitat de l'aigua de noves 6 2 favorables

4 desfavorables
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3. CONTROL OFICIAL DE PRODUCTES QUIMICS

3.1 Objectiu: vigilancia i control del compliment dels reglaments europeus
REACH i CLP (classificacié, envasat i etiquetatge de substancies i mescles als
fabricants, distribuidors i usuaris intermedis), gestié del registre oficial
d'establiments i serveis de biocides de les llles Balears (ROESB), gestié de les

alertes notificades pel Sistema Rapid d'Informacié de Productes Quimics
(SIRIPQ).

3.2 Resultats

34
35 -
30 -
24

25 {7 2 22 2 22

Inspeccions de serveis 24 20 4
14
a tercers 30 (36 % del cens) 15 - 1 n 201
Inspeccions de 22 10 - 6 2020
distribuidors/fabricants 33 (37 % del cens) 5 1 22021
Expedients de noves
. o & & & & QO
inscripcions 8 & & & & o
NS < &
Expedients de ééﬁ@ b@\@ & \‘\ob\\ V\Q«\"’(’
P 9 (%) . “

modificacions 34 © N R
MetesSRPQ | o | o || &
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4. PROGRAMA DE CONTROL D’AIGUES DE BANY

A\

4.1 Objectiu: verificar la salubritat i la qualitat de les aigles de les zones de bany
de les Balears i qualificar-les dacord amb la normativa, mitjancant:

A La presa de mostres per determinar enterococs intestinals i E. colii la
inspeccid visual per avaluar residus flotants.

A La inspeccié de les condicions de neteja i higiene de les platges.

4.2 Resultats de la qualificacié

3% 1% 2%

M Excel-lents

= Bones
Suficients

W Insuficients

W Sense qualificar

100
90
80
70
60
50
40
30
20
10 1

oA

PEAC)

22 20, ,.

13

6 va

0> Bai10 1 000

1} 1} 1}
Mallorca Menorca  Eivissa Formentera

B Excellents
® Bones

= Suficients
B [nsuficients

m Sense
qualificar
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5. PROGRAMA DE CURSOS DE FORMACIO

5.1 Objectiu: autoritzar empreses de formacié en materia de salut ambiental,
verificar ladequacié i el compliment dels programes impartits i emetre carnets o
validar i homologar certificats de formaci, si escau.

5.2 Resultats

Activitat de formacié Empreses Cursos Alumnes | Empreses

autoritzades | supervisats | formats | inspeccionades

Socorristes de piscines 19 80 843 8
Manteniment de piscines 30 87 856 10
Manteniment  Curs 26 26 258 3
legionel-la inicial
Curs de 8 31 299 4
renovacio
Bronzejat artificial 3 0 0 0

Aplicadors de tatuatges 4 5 20 1
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6. PROGRAMA DE ZOONOSIS NO ALIMENTARIES

6.1 Objectiu: vigilar i prevenir les malalties transmissibles danimals a persones no
alimentaries i els seus vectors.

6.2 Vigilancia epidemiologica de la rabia animal: seguiment de notificacions
dagressions danimals a persones, seguiment danimals entrats irregularment a

les Balears, profilaxi postexposicié (PEP) de rabia a pacients amb risc (juntament
amb la Coordinacié de Vacunes de la DGSPiP).

6.3 Resultats

NUM. D'ANIMALS AGRESSORS Animals morts
Total Cans Moixos Rates . Altres  d'encéfals q
pinyades
1515 1135 348 12 0 20 1 NEG. 22 5
. . EVOLUCIO NOTIFICACIONS PER ALTRES ESPECIES 2021
Notificacions anuals ESPECIES 2021
Rossegadors Rates-pinyades
Cans Moixos Total altres Total
—— Altres Total
2500

97 oo 1858 1889 1973 1890 1914 60
3 : ( :
88 1508 1502 1567 1486 1453 1487 1515 50
57 [ 1500 WSS 40
1000 30
o 336 336 357 361 410 304 3qg 20
5 + 49 —Fm&giz%sz

73 10
0 —_— =

2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021
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6.4 Control i seguiment de malalties transmeses per vectors.
Vigilancia de la situacié i expansié dels vectors d'interés per a la salut publica,
en particular el moscard tigre. Pilotatge del visor de moscard tigre a dos
municipis de Mallorca.
Impuls de la vigilancia i el control entomologic en lambit municipal:
questionaris anuals. Lany 2021 no es van realitzar visites de supervisio.
Seguiment de casos importats darbovirosi per evitar casos autoctons.
EL 2021 no hi ha hagut casos notificats.

6. PROGRAMA DE ZOONOSIS NO ALIMENTARIES

000

Fa w =

< Serra de Son Mayol
Mrrarna
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/. PROGRAMA D’HIGIENE DE PISCINES

7.1 Objectiu: control i supervisio de les instal-lacions i condicions de les piscines, la qualitat de
laigua i els tractaments que se lapliquen, el personal socorrista i de manteniment i el
seguiment dels incidents amb afectacié personal.

7.2 Cens i resultats: 3764 piscines i 4613 vasos registrats; s’ha inspeccionat 320 vasos.

Incidents a piscines
3500 1 2200 P
3000 ~ 266 80 7070
70
2500 5555 53
60 47
2000 - 50 35 42
1500 - 40 2929
739 30
: 616
1000 0 I 1313 I I
500 1 63
10
0 . . [ — O ] |
Mallorca Menorca Eivissa Formentera 2016 2017 2018 2019 2020 2021
B Piscines ™ Vasos B |ncidents ™ Persones afectades

Incidents segons tipus de piscines

B s privat

B (s public

2016 2017 2018 2019 2020 2021
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8. PROGRAMA DE CONTROL DE BRONZEJAT ARTIFICIAL

8.1 Objectius

A Control de les condicions higienicosanitaries dels centres de bronzejat
artificial.

A Principalment, sha fet una revisi6 del cens de Menorca, dEivissa i de
Formentera.

8.2 Resultats

Centres bronzejat artificial Total anual

Total del cens de les Balears 38
Altes dactivitat 8
Baixes d'activitat 3

Centres inspeccionats 20
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9. PROGRAMA D’'INFORMES TECNICS SANITARIS
9.1 Objectiu

A Emetre informes sanitaris a peticié daltre administracions: ajuntaments i
consells insulars o altres departaments del GOIB.

A Participar en la Junta Autondmica d'Activitats de les llles Balears i en el
Comite Téecnic de la Comissié de Medi Ambient per analitzar les autoritzacions
dimpacte ambiental (AlA) i les autoritzacions ambientals integrades (AAI).

9.2 Resultats

Activitats Total anual

Informe d'activitats 14
Consultes organismes oficials 10
Autoritzacions centres sanitaris 4
Projectes d'instal-lacions de sanitat mortuoria 6

AIA/AA 35
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10. ACTUACIONS COVID-19

10.1 Objectiu: continuar amb la supervisio de les mesures de prevencié de la COVID-19.

10.2 Resultats: shan fet un total de 225 inspeccions a gimnasos, centres de bronzejat
artificial, piscines i centres de formacié. Les deficiéncies més freqUents sén les segUents:
A No disposar de mesurador de CO,: 51 %
A No disposar de normes de proteccié i indicacié daforament: 38 %
A Desinfectants o gels hidroalcoholics no registrats o notificats al Ministeri: 22 %

11. ALTRES ACTUACIONS

TOTAL Legionel-la ACH | Control Productes | Sanitat | COVID- | Tabac Varis
plagues quimics | Mortuoria 19
DENUNCIES 4 5 3 5 2 1 5 5 26

56
SANCIONS n 12 4 1 44 4
76
SUSPENSIO 3
ACTIVITAT
ARTICLES 639
INMOVILITZATS

/RETIRATS
639




SALUT AMBIENTAL \m

ASPECTES QUE CAL DESTACAR DE LANY 2021

lgual que lany 2020, la programacié i les inspeccions han estat determinades per
la situacié de la pandemia de COVID-19.

Amb motiu del lestat dalarma i dels decrets de mesures de proteccid contra la
COVID-19, s’ha elaborat un protocol d'inspeccié que inclou setze mesures per tal
de comprovar-ne el compliment (capacitat, cartells amb normes de proteccid,
ventilacié i mesuradors de CO,, Us de mascaretes, solucié hidroalcohdlica i
desinfectants, etc.). S’han inspeccionat sobretot gimnasos, perd també piscines,
centres de formacid i establiments de bronzejat artificial.

Dialtra banda, ates que els establiments turistics van obrir tard i que alguns ni tan
sols van obrir, sobserva que algunes dades relacionades amb lactivitat turistica
(cursos de formacid, incidents a piscines, incidents de contaminacié en aigies de
bany) encara poden estar alterades, ja que han augmentat respecte del 2020,
pero encara estan per davall de les dades del 2019,



SEGURETAT ALIMENTARIA

MISSIO

El Servei de Seguretat Alimentaria té per missié protegir la salut de les persones que
viuen a les llles Balears i les que les visiten, envers els perills dorigen fisic, quimic o
biologic que poden vehicular els aliments.

Per aixo, es duen a terme accions per assegurar el compliment de la normativa
aplicable, a través dactivitats de control oficial; accions de vigilancia, mitjancant la presa
de mostres per a la investigacié de contaminacié biologica o quimica, i accions de
promocio a través de missatges a la poblacié.

Any rere any, lactivitat del Servei intenta adaptar-se als canvis socials que s'esdevenen,
incorporant noves orientacions al control oficial, la vigilancia i la promocié per a una
alimentacio segura.



SEGURETAT ALIMENTARIA

Establiments censats

Expedients d'autoritzacié o inscripcié d’establiments
Establiments controlats

Controls efectuats

Determinacions analitiques d'aliments

Tones de carn obtingudes als escorxadors de les IB
Dendncies i incidencies

Suspensions d'activitat

Propostes de suspensio

Immobilitzacié daliments

Propostes de sanci6

Import de sancions imposades

Expedients dalertes del Sistema coordinat d’intercanvi rapid dinformacié
Certificats d’exportacio

Notificacions de complements alimentaris

Expedients d'autoritzacié de sacrifici d'animals i obtencié de carn

Infografies a xarxes socials

CXUONNNES

1. ACTIVITATS DEL SERVEI DE SEGURETAT ALIMENTARIA EN XIFRES 2021

19.777
3.389
4.249
6.897
362
7.888
249
34
39
32
266

692.381€

58

185
23
10

20.038
3.322
4.276
7.898

420
6.885
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2. AUTORITZACIONS | CENS 2021

_______
1. Carn i derivats 145 675 901
2. Peix, bivalves i derivats 44 3 43 10 193 9 302
3. Ousi derivats 1 25 10 4 2 42
4. Llet i derivats 88 1 3 2 16 110
5. Greixos, excepte mantega 51 34 10 4 15 114
6. Cereals i derivats 239 2 9 2 616 868
7. Vegetals i derivats 92 33 63 20 15 323
8. Edulcorants naturals, mel... 34 12 2 2 15 65
9. Condimentsi especies 29 7 7 2 8 53
10. Estimulants, infusions.. 22 3 7 9 14 55
11. Menjars preparats 181 1 2 1 14.052 14.237
12. Alimentacié especial i 15 20 1 o4 20
complements
13. AigUes envasades 21 9 8 6 44
14. Gelats 32 4 1 227 264
15. Begudes no alcoholiques 18 4 4 8 34
16. Begudes alcoholiques 153 5 51 13 17 239
17. Additius,aromes i coadjuvants 5 2 5 1 13
13. Materials en contacte amb 15 4 19 28
aliments
19. Establiments polivalent 4 34 529 163 2577 3.307

20. Establiments que irradien

Altres T Escorxadors; sales especejament carn; llotges de peix...



BROTS DE TOXIINFECCIONS
CAUSADES PER AGENTS DE
TRANSMISSIO ALIMENTARIA 2021

___ Control sobre la informacié alimentaria
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2017 21 357
2018 22 267
2019 15 245
2020 2 76
2021 8 71

PERCENTATGE D’ESTABLIMENTS
SOTA CONTROL

21,48% 22,16%

20,5%

21,34%

2017 2018 2019 2020 2021

que figura a les etiquetes

Control d'additius

Control d’al-lérgens i substancies que

provoquen intolerancies

Control d’aliments biotecnologics

Control criteris microbiologics
de seguretat alimentaria +
antibioresisténcies

Control de micotoxines i toxines
vegetals

Control de contaminants quimics
(acrilamida + contaminants
industrials/mediambientals

+ dioxines i PBC + nitrats)

Control de residus de plaguicides

Control de residus en
productes d'origen animal (PNIR)

TOTAL

21

107+18
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CAMPANYES ESPECIFIQUES DE PRESA DE MOSTRES

Totes favorables

Totes favorables

Totes favorables

9 resultat desfavorable.
Enun cas es va fer 1 retirada del mercat dels
lots afectats, 1suspensié d'activitat i en els altres
casos millores en el BPH de neteja i desinfeccio.

2 mostres desfavorables a aflatoxines
(immobilitzaciod i destruccié de 2 lots dametlles).

1 mostra desfavorable en metalls pesats
(requeriment operador i investigacié causes
contaminacio).

2 mostres desfavorables (requeriment operador i
investigacié causes contaminacio).

1 resultat no conforme per preséncia
de sulfadiazina en ous
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3. ACTIVITATS DE CONTROL: MESURES ADOPTADES

1. Carnii derivats 6 ,

o o SUSPENSIONS D'ACTIVITAT
2. Peix, bivalves i derivats 1 2

L 150

3. Ous i derivats 1 93 15 18
4. Llet i derivats 1 1 1 100 34
5. Greixos, excepte mantega 2 1 50 79
6. Cereals i derivats 10 10 0
7. Vegetals i derivats 3 1 2017 2018 2019 2020 2021
8. Edulcorants naturals, mel..
9. Condiments i espécies 1
10. Estimulants, infusions.. ... 1 2 1 1 IMMOBILITZACIO ALIMENTS
11. Menjars preparats 149 9 2 86 40
12. Alimentacio especial i 1 32 36 37
complements 35
13. Aigles envasades 30 29 29
14. Gelats 2 1 25
15. Begudes no alcohéliques 1 2 2017 2018 2019 2020 2021
16. Begudes alcoholiques 3 5
17. Additius, aromes i coadjuvants
18. Materials en contacte amb (*) Les dades totals no coincideixen
aliments necessariament amb el sumatori de

cada columna atés que molts
19. Establiments polivalent establiments desenvolupen més d’'una
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4. ACTIVITATS D’ESCORXADORS

Certificats de competénciaen
matéria de benestar animal 45

Bovins 9.312 8.245 7.861 7680 8198

Homologacié de la formacié en
matéria de benestar animal 1
Petits remugants ~ 166.367 161280 153146 142.450 140190

Supervisio de cursos de formacié

en materia de benestar animal 3
Porcins 136590 125573 118402 95157 102.369
UBM
26.000 25068 Equins 22 1 1 2 0
25.000
24.000 .
Aviram 133522 145.410 112665 83571 124677
23.000
22000 21.939
21.000 Conills 2122 3.017 2.002 1909 2120
20.000
2017 2018 2019 2020 2021
Total 447935 443526 394077 330.769 377554

UBM: son les sigles d'unitat de bestiar major, unitat d’equivaléncia que permet
sumar el nombre d’animals de les distintes espécies ramaderes i convertir-lo en un
Unic valor numeéric.
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5. EXPEDIENTS D’ALERTES ALIMENTARIES 2021

T =
_ Nivell 1 (risc greu i immediat, amb origen Espanya) 16
Nivell 2 (risc greu i immediat, amb destinaci6 38
Espanya)
Nivell 3 (risc greu no immediat, amb origen 20
Espanya)
Nivell 4 (risc greu no immediat, amb destinacié 106
Espanya)
romAcoNs :
- DIVERSOS 0
oA 0
I e T7YO

Pel que fa al total d'establiments afectats, aquestes 192 notificacions rebudes
van afectar inicialment 1.678 establiments, 72 dels quals havien distribuit el
producte a altres 1.184 establiments, amb la qual cosa el nombre total

d'establiments afectats durant lany 2021 ha estat de 2.862.

Aquestes 192 notificacions originals han generat un total de 313 actuacions de
control oficial.

Quant al nombre de productes implicats, les 192 notificacions han afectat 482
productes diferents.

™) Aliments especials que no es poden incloure en cap dels
anteriors, ingredients tecnol ogics i complements alimentaris.
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ACTUACIONS ALERTES ALIMENTARIES
400
313
300

200
670 200 - QUIMIC ORIGEN
ALTRES NO ANIMAL 0 100
(ingredient no 0
autoritzat) 2016 2017 2018 2019 2020 2021
425 93 2529 kg BIOLOGIC ORIGEN 2
33.480 ous ANIMAL
935 132 2.650 kg QuIMIC ORIGEN 1 ;
11.987 u. BIOLOGIC ANIMAL RISTORIC ACTUACIONS
ALERTES ALIMENTARIES
. 400
1236 180 1683,16 kg QUIMIC ORIGEN 1 13
11.025u. BIOLOGIC NO ANIMAL 300
ALTRES 200 4 188 151
(ingredient no 76 192
autoritzat) 100
0 76 60 79 92 92
7767 u. NO ANIMAL
—0—EXPEDIENTS  —®—ACTUACIONS
1.462,75 kg ORIGEN 3
2.862 482 30001 QuIMIC NO ANIMAL
201.351 u.
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6. INFOGRAFIES 2021
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