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DOCUMENT ÚNIC 

1. Nombre: 
 
       “Illa de Menorca / Isla de Menorca” 

2. Tipus d’indicació geogràfica: 
 
IGP - Indicació Geogràfica Protegida 
 

3. Categories de productes vitivinícoles: 
 

1. Vi 
 

4. Descripció del(s) vi(ns): 
 

- Vi blanc 

 
BREU DESCRIPCIÓ TEXTUAL 
Els vins blancs són de color groc pàl·lid brillant o groc daurat amb reflexos 
verdosos 
Són vins saborosos, afruitats, frescos, secs i d’intensitat i persistència elevades.  
 

 
 SO2 màx.: ≤ 200 mg/l per a vins amb un contingut de sucres (glucosa i fructosa) 

≤ 5 g/l;  ≤ 250 mg/l si el contingut de sucres (glucosa i fructosa) es > 5g/l. 

 Vins sotmesos a un procés d’envelliment > 1 any: acidesa volàtil màxima de 
14,33 mEq/l per cada grau de alcohol que superi los 11% vol. 

 Els límits no senyalats compliran la normativa vigent de la UE. 

 

Característiques analítiques generales: 

 

 Grau alcohòlic volumètric total màxim (en % vol.): -  

 Grau alcohòlic volumètric adquirit mínim (en % vol.): 11,5 

 Acidesa total mínima: 4,5 en grams per litre expressat en àcid tartàric 

 Acidesa volàtil màxima (en miliequivalents per litre): 13,33 

 Contingut màxim total de anhídrid sulfurós (en miligrams per litre): -  
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- Vi rosat 

 
BREU DESCRIPCIÓ TEXTUAL 

Els vins rosats són vins de color cirera, lluents, de paladar untuós. Presenten 
aromes de fruites vermelles (prunes i maduixes), d’intensitat mitjana i de 
persistència retronasal elevada.  
.  

 
 SO2 màx.: ≤ 200 mg/l per a vins amb un contingut de sucres (glucosa i fructosa) 

≤ 5 g/l;  ≤ 250 mg/l si el contingut de sucres (glucosa i fructosa) es > 5g/l. 

 Vins sotmesos a un procés d’envelliment > 1 any: acidesa volàtil màxima de 
14,33 mEq/l per cada grau de alcohol que superi los 11% vol. 

 Els límits no senyalats compliran la normativa vigent de la UE. 

 

Característiques analítiques generales: 

 

 Grau alcohòlic volumètric total màxim (en % vol.): -  

 Grau alcohòlic volumètric adquirit mínim (en % vol.): 12 

 Acidesa total mínima: 4,5 en grams per litre expressat en àcid tartàric 

 Acidesa volàtil màxima (en miliequivalents per litre): 13,33 

 Contingut màxim total de anhídrid sulfurós (en miligrams per litre): -  

 

 

- Vi negre 

 
BREU DESCRIPCIÓ TEXTUAL  

Els vins negres són vins de color cirera brillant. En boca són vins rodons, de 
dimensió mitjana, ben estructurats i equilibrats.  
 

 
 SO2 màx.: ≤ 200 mg/l per a vins amb un contingut de sucres (glucosa i fructosa) 

≤ 5 g/l;  ≤ 250 mg/l si el contingut de sucres (glucosa i fructosa) es > 5g/l. 

 Vins sotmesos a un procés d’envelliment > 1 any: acidesa volàtil màxima de 
14,33 mEq/l per cada grau de alcohol que superi los 11% vol. 

 Els límits no senyalats compliran la normativa vigent de la UE. 
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Característiques analítiques generales: 

 

 Grau alcohòlic volumètric total màxim (en % vol.): -  

 Grau alcohòlic volumètric adquirit mínim (en % vol.): 12 

 Acidesa total mínima: 4,5 en grams per litre expressat en àcid tartàric 

 Acidesa volàtil màxima (en miliequivalents per litre): 13,33 

 Contingut màxim total de anhídrid sulfurós (en miligrams per litre): -  

 
 

5. Pràctiques vitivinícoles 
 
5.1 Pràctiques enològiques específiques:  

 
Pràctica de cultiu  
Pràctica cultural. Pràctiques tradicionals que tendeixin a aconseguir raïms de la 
millor qualitat. 
 
Restricció pertinent en la vinificació 
S’apliquen les pressions adequades per extraure el most o el vi i separar les 
pinyolades, de manera que el rendiment no és superior a 70 litres de vi per cada 
100 quilograms de raïm. 
 
De manera excepcional i motivada, el Consell Insular de Menorca, per iniciativa 
pròpia o a petició dels elaboradors interessats, pot modificar el límit de litres de 
vi per cada 100 quilograms de raïm en determinades campanyes. La modificació 
s’ha de fer amb anterioritat a la verema, amb l’assessorament previ i les 
comprovacions necessàries, i en cap cas no es poden superar els 74 litres de vi per 
100 quilograms de raïm. 

 
5.2 Rendiments màxims:  
 
Rendiment màxim (Kg): 
La producció màxima admesa per hectàrea és de 8.000 kg de raïm. 

 
Rendiment màxim (hl): 
La producció màxima admesa per hectàrea és de 56 hl de vi. 
 
De manera excepcional i motivada, el Consell Insular de Menorca, per 
iniciativa pròpia o a petició dels elaboradors interessats, pot modificar el límit 
d’hectolitres per hectàrea en determinades campanyes. La modificació s’ha de 
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fer amb anterioritat a la verema, amb els assessoraments i les comprovacions 
necessaris, i en cap cas no es poden superar els 59,2 hl/ha. 

 
6. Zona geogràfica delimitada 

 
La zona de producció de raïm i d’elaboració de vi amb dret a la menció “Illa de 
Menorca / Illa de Menorca” comprèn tots els municipis de l’illa de Menorca, 
ubicada en la Comunitat Autònoma de les Illes Balears. 

 
7. Varietat(s) de raïm de vinificació 

 
Blanques: 
CHARDONNAY 
MACABEU 
MALVASIA 
MOSCATELL DE ALEXANDRIA 
PARELLADA 
MOLL O PRENSAL BLANC  
GARNATXA BLANCA 
 
Negres: 
CABERNET SAUVIGNON 
MERLOT 
MONESTRELL 
SIRÀ 
ULL DE LLEBRE 
GARNATXA NEGRA 

 
8. Descripció del(s) vincle(s) 

 
El vincle es basa en la reputació. 
 

El reconeixement del vi amb indicació geogràfica protegida “Illa de Menorca/Isla 
de Menorca” es el resultat de la tradició històrica d’elaboració de vins en Menorca.  

 
 
Reputació actual. 
La reputació obtinguda pels vins amb indicació geogràfica protegida “Illa de 
Menorca / Isla de Menorca”, s’acredita per publicacions i nombrosos  
reconeixements en premsa y revistes nacionals i internacionals. 
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En aquest sentit, als anys 2009 y 2010, la Guía Repsol, va publicar, com un dels 
meillors vins de Espanya, un vi de la indicació geogràfica protegida “Illa de 
Menorca / Isla de Menorca” i a l’any 2011, la Guía peñín, atorga a sis vins de la 
indicació geogràfica protegida “Illa de Menorca / Isla de Menorca” la qualificació 
de la categoria de “molt bons”.  
 
Pel que fa als guardons rebuts, el concurs alemany “La selección Trophy der 
Spanien Rosé Weine” en el qual experts professionals de l’enologia i la restauració 
tasten vins rosats espanyols, concedeix la Medalla de Plata 2011 al vi rosat d’un 
celler menorquí.  

En relació amb les característiques geogràfiques de Menorca, la baixa i desigual 
pluviometria al llarg de l’any, les temperatures suaus i un sòl principalment calcari 
i silici, son els factors naturals que confereixen als vins de Menorca els colors 
intensos, la dolçor i l’enriquiment alcohòlic, característiques organolèptiques i 
químiques dels vins que li atorguen la seva reputació.   

El factor humà, el seu coneixement del cultiu, els controls de maduració i l’estat 
sanitari del cultiu, han estat fonamentals perquè el vi menorquí hagi obtingut les 
característiques adequades per donar-li una elevada reputació.  

 
9. Condicions complementàries essencials (envasat, etiquetatge i altres requisits) 

 
Marc jurídic: 
En la normativa nacional. 
 
Tipus de condició complementària: 
Elaboració en la zona geogràfica delimitada. 
 
Descripció de la condició: 

Únicament tenen dret a la menció “Illa de Menorca / Isla de Menorca” els vins 
obtinguts íntegrament de raïm produït a l’illa de Menorca i que s’hagin elaborat 
en el territori de l’illa. 

 

Tipus de condició complementària: 
Mencions tradicionals facultatives. 

 

Descripció de la condició: 
Les mencions tradicionals facultatives que poden utilitzar els vins emparats per la 
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indicació geogràfica protegida “Illa de Menorca / Isla de Menorca” són les 
següents: 

  
 Vi de la terra: per substituir “indicació geogràfica protegida” en la 

denominació de venda de vi. 
 
 

Tipus de condició complementària: 
Disposicions addicionals al etiquetatge 
 

Descripció de la condició: 
Tots els vins comercialitzats amb la menció “Illa de Menorca / Isla de Menorca” han 
d’anar etiquetats amb un logotip i un número oficial de control, assignat pel Consell 
Insular de Menorca.  
 
El logotip haurà de complir, íntegrament, amb les característiques detallades al plec 
de condicions de la indicació geogràfica protegida “Illa de Menorca / Isla de 
Menorca”. 
 
Els operadors interessats a fer ús de la menció “Illa de Menorca / Isla de Menorca” 
han de sol·licitar per escrit al Consell Insular de Menorca, abans de la 
comercialització, l’enumeració oficial que han de dur les etiquetes, que expedeix el 
Consell Insular de Menorca. 

 
 
 

Enllaç al plec de condicions 
https://www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/ca/vi_de_la_terra_illa_de_menorca-46262/ 

https://www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/ca/vi_de_la_terra_illa_de_menorca-46262/

