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1 INTRODUCCIO

En els Jltims anys, la superficie plantada de les varietats de vinya a les
lles Balears (taula 1) ha mostrat una tendencia clara en I'increment de
produccid i elaboracid de vins a partir de varietats recuperades, com és
el cas de l'escursac, el gird negre, el gird ros o la gorgollassa. Al mateix
temps, s’ha observat una disminucid en la superficie plantada de
varietats foranes meés esteses com el cabernet sauvignon.

L'interes del sector per la recuperaciod i reintfroduccié de varietats
minoritaries en la indUstria vitivinicola es deu al valor que aporten pel fet
d'estar estretfament vinculades a I'origen geografic i adaptades a les
condicions agroclimatiques i eddfiques, i del seu potencial per oferir
recursos organoleptics concrets al perfil del vi de la regid.

Aquesta orientacid del sector ha estat i confinua sent una de les linies
de feina fonamentals de l'Institut de Recerca i Formaciod Agroalimentaria
i Pesquera de les llles Balears (IRFAP). Des de fa anys, I'entitat centra part
de la seva activitat d’investigacio en la prospeccid de varietats de vinya
per a la seva recuperacid, aixi com en la caracteritzacid i conservacio
d'aquests recursos genetics de la viticultura balear. La finalitat és
aconseguir els tramits necessaris per poder autoritzar aquestes varietats
dins de la nostra Comunitat autonoma.

TAULA 1. Superficie per varietats de raim de vinificacid locals les llles Balears pel periode 2015-2023 (font:
Registre viticola de les llles Balears de la Conselleria d'Agricultura, Pesca i Medi Natural)

Campanya viticola 2015-2016 2016-2017 2017-2018 2018-2019 2019-2020 2020-2021 2021-2022
Varietat Superficie % Superficie % Superficie . Superficie % Superficie . Superficie Z Superficie Superficie %
(ha) (ha) (ha) (ha) (ha) (ha) (ha)

Cabernet Sauvignon 287,49 14,2 298,78 13,9 322,60 13,64 354,80 13,69 354,80 13,69 379.99 13,18 375,05 12,64 12,34

Escursac 0.0 0,0 0,00 0,00 539 021 539 021 829 029 9,94 034 11,90 0,40

Esperd de gall 0,00 035 0,01 1,03 0,03 0.88 0,03

Giré Negre 0,00 0,00 0,76 0,03

Giré Ros 29,55 1,5 808 04 51,24 238 71,35 275 71,35 275 89,13 3,09 9309 3,14 100,64 3,34

Gorgollassa 6,55 03 844 04 13,30 0,62 16,15 0,62 16,15 0,62 16,93 0,59 16,81 0,57 21,29 0,71

Mances de Tibus 0,00 0,10 0,00 0,10 0,00 0,52 0,02

Manto Negro 332,05 16,4 343,86 16,0 358,05 16,63 383,92 14,82 383,92 14,82 402,54 13,96 405,44 13,66 412,89 13.71
Total 2019,99 2153,16 2365,23 2591,22 2591,22 2883,81 2967,52 3012,15
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La recuperacid d'aquest material viticola ha estat el primer pas per
preservar varietats d'interes. Actualment, I'IRFAP disposa d'una
colleccié de més de 40 varietats de vinya, cadascuna amb la seva
corresponent caracteritzacid ampelografica, agronomica, vinicola i
genetica.

En el present estudi, ens centrem en la descripcid de la varietat de raim
negre, gird negre, habitualment destinada a la vinificacio.

2 MOTIVACIO

El sector vitivinicola de les llles Balears fa anys que es preocupa per a la
incorporacié de varietats de vinya antigues de les illes. Tant el sector
viticultor com el consumidor han manifestat reiteradament l'interes per
la recuperacid de varietats de vinya ancestrals, recuperades de bancs
de germoplasma i de noves prospeccions, basant-se en l'extensa i
particular riquesa varietal viticola de les nostres illes. Aixi, anys enrere, el
sector es va mobilitzar per solficitar la incorporacié de les varietats gird
ros i gorgollassa, i posteriorment escursac, com a varietats autoritzades
a Balears. L'any 2020, es van incorporar tres varietats més, esperd de gall,
callet negrella i mances de Tibus, i finalment, el 2022, el gird negre.

El juliol de 2024, I'IRFAP va rebre una sollicitud d'informacid sobre la
varietat autoritzada gird negre per part de I'INAGEA, que la necessita
per a dur a terme I'estudi “Modificacid del plec de condicions de la D.O.
Binissalem™. L'estudi en quUestid ha estat encomanat per la D.O.
Binissalem amb I'objectiu d’incloure aquesta i altres varietats en el seu
plec de condicions actual.

Des de fa molts anys, una de les principals linies de recerca de I'IRFAP és
la recuperacio, conservacio i identificacio de les varietats ancestrals de
vinya de les llles Balears. En el cas de la gird negre, I'IRFAP va sol licitar al
Ministeri la seva inscripci®6 com a varietat de comercial I'any
2013, després d'anys de recerca en materia de prospeccio,
recuperaciod, conservacid i descripcid de la varietat (recerca
bibliografica, descripcidé ampelografica, descripcid genetica i
sanejament de virosi). Posteriorment, I'any 2014, I'IRFAP va iniciar els
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estudis de vinificacié de la varietat, que van finalitzar el 2021. La
informacid i dades obtingudes durant tofs aquests anys de recerca
prové de diferents zones de Mallorca, entre les que també es troba la
zona de produccio de la denominacio de qualitat D.O. Binissalem.

3 OBJECTIUS

Aquest informe pretén descriure la varietat de vinya gird negre i el seu vi
elaborat a partir de microvinificacions experimentals dins el municipi de
Binissalem.

L'objectiu principal d'aquest informe és la identificacié varietal i la
descripcid agronomica, enologica i sensorial de la varietat de raim gird
negre.

Per assolir aquest objectiu general, es plantegen una serie d'objectius
parcials:

— Justificar I'antiguitat de la varietat gird negre, el seu vincle amb la
terra, aixi com analitzar la seva reputacio historica.

— Descriure ampelograficament i geneticament la identitat de la
varietat gird negre.

— Avaluar el comportament agronodmic de la varietat gird negre a
Binissalem.

— Determinar els parametres enologics principals del vi de gird negre
en condicions experimentals.

— Descriure el perfil sensorial del vi de gird negre.

4 CONSIDERACIONS JURIDIQUES

El marc normatiu al qual s'ajusta aquest informe i per a I'autoritzacio de
varietats dins de la Comunitat autonoma és el seglent:

— Ordre del conseller d'Agricultura, Medi Ambient i Territori d'11 d'aboril
de 2014, perla qual s'aprova el Plec de condicions i el Reglament de
la denominacid d'origen Binissalem.
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— Ordre 22/2022 de la consellera d'Agricultura, Pesca i Alimentacio per
la qual s'inclou la varietat gird negre, N. en la categoria de varietats
de raim de vinificacié autoritzades a les llles Balears.

5 AUTORITZACIO DE LA VARIETAT GIRO NEGRE A LES ILLES
BALEARS

A peticid de I'IRFAP, i fruit de la recerca desenvolupada durant anys per
aquest organisme, el 14 d’octubre de 2013 es va sollicitar la inscripcid
de la varietat negra, local denominada giré negre (aprovada la
sol licitud al Boletin del registro de varietats comerciales, nUm. 1/2014), la
qual va ser autoritzada definitivament per la Oficina Espanola de
Varietats Vegetales, el 18 de maig de 2020 (Boletin del registro de
variedades comerciales, nim. 3/2020, veure taula 2). La informacié que
aporta aquest registre engloba les varietats admeses en el Registre de
Varietats Comercials (C) i en el Registre de Varietats Protegides (P).

TAULA 2. Dades d'inscripcid de la varietat gird negre en el Registre de Varietats Comercials.

Gird negre
NUmero de registre 20130265
Tipus de registre  Comercial
OGM No
Data de solficitud  14/10/2013
Data d'inscripcié  18/05/2020
Sol{icitant Desconegut
Conservador IRFAP

Finalment, la Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentacid, va publicar
I'ordre 22/2022 per la qual s'inclou la varietat gird negre, N. en la
categoria de varietats de raim de vinificacidé autoritzades a les llles
Balears.

6 VINCLE HISTORIC | REPUTACIO

La documentacid del vincle historic i de la reputacidé de la varietat de
vinya gird negre correspon a la revisidé bibliografica i documentacio
recopilada sota les denominacions gird, gird negre, jird o girons.
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6.1 Vincle historic de la varietat

Basada en la recopilacid historica de la publicacid Els noms de les
Varietats de raim a les llles Balears: Recull de mencions publicades entre
el 1787 i el 2017 editada I'any 2023 per I'Institut de Recerca i Formacid
Agroalimentaria i Pesquera de les llles Balears, la qual ha recopilat una
ingent tasca de recerca de la presencia de cites historiques en
referencies bibliografiques antigues de vinya.

En aquest informe, ens referirem, en general, a la denominacié gird, ja
que sovint I'autor, no diferenciava si es referia a la varietat blanca o a la
negra. El que esta clar, és que és parlava de I'existencia de gird de dues
coloracions, blanca i negra.

Si ens endinsam dins la historia de la viticultura a les nostres llles, tenim
constancia de vinya amb I'arribada dels primers fenicis a Eivissa (Sa
Caleta, Eivissa), devers I'any 700 a.n.e. de la importacid (i potser
produccid) de vinya a les llles. Per contra, a Mallorca i Menorca, no va
ser fins a I'arribada dels romans (123 a.n.e.) que no s’hi va produir vi.

A Mallorca, una de les referencies més importants, fou I'historiador roma
Plini el vell (23-79 n.e.), en la seva obra Naturalis Historia, qui esmenta els
vins de les Balears entre els més apreciats dels seu temps, posant
constancia de la qualitat del vi de les Balears. En els segles successius,
també hi ha altres autors que citen la vinya en les seves obres (Al-Zuhri,
Pere Martell, etc.), pero cap d'ells fa referencia a les varietats, sind que
es centren en el producte final, ja sigui vi o destil lat, ja que son productes
que permeten un intercanvi monetari.

No obstant qixo, no trobam referencia a denominacions de vinya, fins al
segle XVII. La primera cita bibliografica de varietats de vinya es troba
en el mapa del cardenal Despuig (1745-1813), gravat per Josep
Muntaner I'any 1785.

Es a partir del 1787, que apareix la primera referéncia histdrica a gird,
que fareferencia a la varietat de vinya Girons, per Tofino de San Miguel,
com “Los vinos [de Mallorca] son de muy buen gusto, y tienen varias
calidades como el Pampol Rodat, Mollar, Malvasias y ofros de
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Banalbufar, la Garnacha, Girons, &c. la Momona de Pollenza y otros
vinos blancos y tintos.”

Navegant per agquesta publicacio, s’hi poden frobar, la relacié de cites,
sota la denominacio gird, que reproduim:

Tofino de San Miguel, 1787, p. 47: Los vinos [de Mallorca] son de muy buen
gusto, y tienen varias calidades como el Pampol Rodat, Mollar, Malvasias y
ofros de Banalbufar, la Garnacha, Girons, &c. la Momona de Pollenza y ofros
vinos blancos y tintos.

Moragues i Bover, 1841, p. 537: Valcdrcel en su Agricultura califica el vino
mallorquin por superior al de Italia, y el cronista D. Ventura Serra hace un
elogio singular de los que produce la villa de Banalbufar, & saber: gird,
mollar, malvasia y moscatéll: el pampol rosad, la montona 6 montana de
Pollenza, y la garnacha, aunque inferiores & aquellos son tambien de los mas
esquisifos.

Cortada, 1845, p. 51: El agua no es lo que la isla puede encarecer con mas
fundamento, el vino que por lo general se vende para pasto, es espeso,
porque le echan mucho yeso, y tiene un sabor poco agradable, por cuyo
motivo se hace uso del de Mahon que es ligero, claro, limpio y de sabor
bastante grato. A pesar de esto, hay aqui vinos muy buenos, y merecen
mentarse al Albaflor, el Gird, el Mollar y el Pampol rosat, de mucha fuerza los
cuafro pero dignos de figurar en la bodega de cualquier mojon, aunque
como se deja entender en calidad de vinos cldsicos.

Cortada, 1845, p. 89: A las las ocho hemos llegado al manso llamado Son
Serra de marina, en donde hemos almorzado bien, porque el amigo
Zaforteza no contento con obsequiarnos en su casa nos ha hecho colocar
en las alforjas una reposteria, incluso un escelente vino llamado Gird que de
paso recomendamos 4 los beberrones en calidad de vino de pelo en
pecho.

Weyler, 1855, p. 82: Se conocen mas de treinta y cinco variedades de uvas,
cultivadas unas mas que otras; pero si bien todas son aproposito para la
mesa, para la elaboracion del vino se reservan tan solo, diez 6 doce de ellas.
Los vinos que gozan de mayor reputacion son la malvasia 6 alba-flor, el gird
el pampol rodat, el moscatel, el montona, los que se consideran como
generosos por poco anejos que sean.

Commissariat d’Espagne, 1873, p. 104: 299. (4397.) Cotoner (Fernando de);
Banalbujar, province des Baléares. Vin Alba-flor. [...] Vin Gird. Prix: 1 peseta
la boutille. Vin Manuel. Prix: 2 pesetas la boutille. Vin Pampol Rodat. Prix: 1
peseta la boutille. Vin Muscat. Prix: 1 V2 pesseta la boutille.
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Commissariat d'Espagne, 1873, p. 104: 300. (4402.) Mariano Lladd (Miguel);
Campos, province des Baléares. Vin gird, rancio année 1867. Vin gird, doux
année 1869.

JDF, 1873, p. 23: 20_COTONER (FERNANDO); Banalbufar (Baleares). 56 Vino
Albaflor. — 57 Vino Molla. - 58 Vino moscatel. — 59 Vino Manuel. 60 Vino
Pampolrodat. - 61 Vino Gird. —62 Vino tinto comun; precio enlaisla, 1 peseta
la botella del tinto comun y 2 pesetas y 50 céntimos la de cada una de los
demds que presenta este expositor.

AAM, 1877, p. 50: En el magnifico “gird” tienen los mallorquines la materia
primera para rivalizar.

AAM, 1877, p. 50: ESPECIES DE VIDUENO. Creo que Mallorca poco interés
tiene, por ahora, en estudiar ¢ importar nuevas variedades. El pais que
posee la montona, y el pdmpol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa,
el valent negre y el blanch, el aleluya, el sabatery el fogoneu; el giro pansal,
la planta, el calop y el moscatell romd poco puede envidiar, poco tiene que
desear.

Satorras, 1878, p. 19: Varietates superiores o finas. [...] Gird, varietat rojiza y
negra, sumamente aromdtica y tan azucarada como la anterior. [...] Se
destinan & vinos generosos o licorosos.

JCA, 1891, p. 48: Palma, Inca, Menorca: gird.

Satorras, 1892, p. 4: Varietates superiores 0 finas. [...] Gird.- Varietat rojiza y
negra; cepa regular, sarmientos rojizos y claros, algo gruesos, entrenudos
largos, hojas lustrosas y lampinas, senos muy profundos, cabillos rojizos, uvas
idem claras y menudas, sumamente aromdticas y que rivalizan en riqueza
alcohdlica con la anterior [Pedro Jimenez].- 15°50. [...] Se destinan & vinos
generosos.

Satorras, 1892, p. 9: Las variedades que se consideran mejores por la calidad
de los vinos son el Escursach, Batista, Gird, Pansal y Malvasia.

EAB, 1893, p. 38 [nUm. I]: En la parcela segunda [SOller] se han injertado sobre
cada pié americano las variedades mallorquinas [...] Gird.

Cerdd, 1910, p. 111: Principals variedats de parres mallorquines. [...] També
se poden conseguir bons vins, ab los batistes, girons, botates y prensal negre.

Cerdd, 1910, p. 111: Principals variedats de parres mallorquines. Ses varietats
de parres conegudes a Europa son moltissimes. Ses mes conegudes a
aquesta llla son; [...] gird botata.
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Ballester, 1911, p. 184: En la segunda zona (Manacor), figuraba como
varietat preponderante el Fogonén, en proporcion aproximada de un 90
por 100, cultivando también las Aleluya y Quigat, y en mucha menor
proporcion las Batista, Gird, Valent blanco y negro, Calop y alguna oftra. [...]
En Menorca era preferida la varietat lamada Planta, en proporcion de un
50 por 100 aproximadamente, ocupando la ofra mitad de la extension total
los lamados Carignan, Montona, Calop, Gird y algunas ofras, cultivandose,
por ultimo, en la cuarta zona (Ibiza), el Gird, Moscatel rosado, Calop y otras
en menor escala.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la estacion enoldgica
de Felanitx. Datos experimentales de afinidad-fructificacion de variedades
cultivadas en Mallorca sobre diferentes porta-injertos. Giro.

Forteza, 1944, annex |: Produccion viticola de Mallorca. Principales
variedades cultivadas. Gird. Término: Lluchmayor.

Forteza, 1944, annex Il: Datos de composicion de los mostos del Campo
experimental de Felanitx (9 Septiembre 1930). Gird. Lectura densimetro:
1127; Temperatura: 23'5; Densidad a 15°: 1'1287; Grau Baumé corresp: 16'5;
Acidéz total Sulfca.: 3'8; Acidéz Tartrica: 5'8.

Augsburg, 1959, p. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en dos grandes
grupos: raim de balanca, o sea la uva destinada al mercado y para comer,
y el raim de vi, la destinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos
grandes grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds

importantes las siguientes: [...] Girons [...]. De los Girons, Esperons de gall y
Valents, las hay blancas y negras. [...] Las uvas de mesa mds apreciadas son
la Calop, Juanillo, Girons, Panta y Gorg. [...] Para vinos generosos: Malvasia,

Montona, Mostacell, Pampol rodat, Gird y Mollar.

Augsburg, 1959, p. 168: Los vinedos de Banyalbufar y de S’Estaca de
Valldemossa fueron los mads castigados. En general, fueron las clases mas
apreciadas como uvas de mesa o para vino las preferidas por el Oidium,
que se cebd principalmente en las variedades Malvasia, Mollar, Girons,
Granatxes y Escumacs.

Coromines, 1984, p. 513 [vol. IV]: Gird, mena de raim, bal.; potser una variant
desenrotllada en les vinyes del Girones, i seria extret de raims gironins. 1.°
doc.: 1614, document mallorqui, AlcM; mena de vi, S.XVIll, DAg., el qual
doéna també com una mena de cep o raim de Mallorca i Menorca. També
a Eiv. (PzCabr.); “I'Amo Antoni Catalina, | a sa vinya hi ha girons | ---*,
Camps Merc. (Folkl. Men. |, 98).

DCVB, 1988, p. 301, [Tom VI: 4. GIRO m. Varietat de raim de grans
relativament petits, rossencs i molt dolcos (or., occ., bal); cast. hebén.
Verema de girons, doc. a. 1614 (arx. convent de Felanitx). «Tant m'és pansa
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com calop, | tant uiada com giro; | tant m'és si dius sicom no, | tanmateix
m'agrades poc» (canco pop. Mall.).

Ferrer, 1999, p. 264: En las de Son Servera se observa que son preferidas por
el insecto las variedades de moscatel, escursach o corps, jirones y
granachas de gorta. En Montuiri se especifica mads: las vides jovenes 4 las
viejas, las mas bajas a las altas, las que no estdn en lugar arcilloso o blanquer,
a las que lo estdan, los moscateles, girons, escurscah d langres, & las vinales,
plantes, vdlenos negres y abengars. En Santa Eugeéenia se afirma que prefiere
las especies vulgo guanillas y girons.

Fava Agud, 2001, p. 59: Boval m. [...] A. DIAL.: [...] Cf. gird boval (Eiv.) [RIBAS,
s. raim].

Fava Agud, 2001, p. 142 i 143: Giro o gironet m. DOC.: (Felanitx, 1614)
«verema de gironsy [ap. DCVB]. | [...] | (men., c., 1830) «giro» [DFeb].43% |
[...] | (mall., 1892) «del most / de moscatells y batistes, / pansals, granatxes,
gironsy [ap. DCVB, s. pansal]. | (Mall., Men.; 1897) «girons [...] gird» [Die B., |,
257 ill, 342].

A. DIAL.: [...] gird (Eiv.) [PzCab, 147]; Mall.) [Cerdd, 111]; (Mall., Men.) [DAg];
(Andratx, Artesa de Segre, Marratxi, Mao) [Trl]; (cat. oriental, cat.
occidental, cat. balearic) [DCVB];47|...] (Ciutadella, es Migjorn Gran,
Pollenca, Sineu, Montuiti, Eivissa) [ALDC]; (Consell, Porreres, Santa Agneées de
Corona, Sant Agusti des Vedrd, Jesus Pobre) [FAVA].

DESCR.: giré «raims blancs, apreciats per a la taulan [Die B., I, 257]; «Mena de
cep o raim. Vi dolcy [DAQ]; «raim negre o vermellenc de gra rodd o petit
amb pell gruixuday [Trl]; varietat de raim de grans relativament petits,
rossencs i molt dolcosy [DCVB]4¥° «raim de gra mitjancer, molt bo per a
menijar i per a fer-ne vi; és primerency [DCVB, s. raim]. «cep primerenc de
raims mitjans i apinyats. Molt dolcos per a menjar, pero poc productius a
I'hora de vinificar; tot i que donen molt color al vi blanc. Gra morat, rodo i
petit. De pell ben fina i amb una cua seca, trencadissa» [Fava]. | Giro «rem.
Uva negra y dulce. Morillon» [DFeb].

Fava Agud, 2001, p. 143: Giré o gironet m. [..] A. DIAL.: [...] giré boval
(Formentera) [RIBAS, s. raim].

DESCR.: gir6 boval «varietat de reim per ser consumit directamenty [RIBAS, s.
raimj.

de Rada i Soler Summers, 2006, p. 13: En canvi, al Pla i a la zona de Llevant
les principals varietats negres que es conreen son el Fogoneu, el Callet, la
Gorgollassa, el Girds, el Manto Negre, el Moscatell i el Macabeu, entre altres,
que en la seva majoria es mantenen en major o menor produccio.

Escalona et. al., p. 14: Una de les imatges [mapa Cardenal Despuig, 1785]
correspon ales vinyes plantades a les marjades del municipi de Banyalbufar.
S'hi descriu la produccid d'un vi exquisit i a més hi surten dibuixades botes
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de vi amb els noms segUents: giro, mollar, moscatell, malvasia, tinforer i
pampol rosat.

Morro, 2017, p. 19: Les varietats fines eren el moscatell, la malvasia, la
montona, el gird i el pampol rodat.

Es interessant assenyalar els indrets on s’han fet aquestes referéncies, i en
el cas del gird (sense especificar coloracid), I'hem pogut constatar, en
general, a Mallorca, i en particular, frobam referencies als municipis de
Felanitx, Manacor, Montuiri i Mad.

Aixi ido, d'acord amb aquesta recopilacid, podem finalitzar aquest
apartat, dient que durant segles, s'ha tractat d’una varietat prou estesa
arreu de l'illa de Mallorca, i que ha estat molt apreciada per la seva
qualitat.

6.2 Reputacié al llarg de la historia

S6n nombroses les cites que fan referencia a la reputacid del vi elaborat
a partir de la varietat de raim gird, tot i que no se pot diferenciar, si es
referia a la varietat blanca o negra. Tampoc s'ha pogut diferenciar
especificament la zonificacid de Binissalem, si bé és cert, que parla de
Mallorca en general.

Ja les primeres referencies a la denominacié gird, fan percebre que es
tractava d'un vi de bona qualitat.

TAULA 3. Referencies a la reputacié del vi de la varietat de raim gird.

Denominacid historica Notacié a la seva qualitat

Tofino de San Miguel, 1787 son de muy buen gusto [...]

Valcdrcel en su Agricultura califica el vino mallorquin por ser
superior al de lItalia, y el cronista D. Ventura Serra hace un
elogio singular de los que produce la villa de Banalbufar, &
saber: gird, [...] son tambien de los mas esquisitos.

hay aqui vinos muy buenos, y merecen mentarse al Albaflor,
el Giré [...]

Cortada, 1845 incluso un escelente vino llamado Giré que de paso
recomendamos d los beberrones en calidad de vino de pelo
en pecho.

Los vinos que gozan de mayor reputacion son la malvasia 6
alba-flor, el gird el pampol rodat, el moscatel, el montona, los

Moragues i Bover, 1841b

Weyler, 1855
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que se consideran como generosos por poco anejos que

sean

En el magnifico "gird” tienen los mallorquines la materia

primera para rivalizar.

Creo que Mallorca poco interés tiene, por ahora, en estudiar
AAM, 1877 o importar nuevas variedades. El pais que posee la montona,

y el pdmpol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa, el

valent negre y el blanch, el aleluya, el sabater y el fogoneu;

el giro [...] poco puede envidiar, poco tiene que desear.

Satorras, 1878 Variedades superiores 6 finas. [...] Gird,
Variedades superiores 6 finas. [...] Gird.
Satorras, 1892 Las variedades que se consideran mejores por la calidad de

los vinos son el Escursach, Batista, Gird, Pansal y Malvasia.

També se poden conseguir bons vins, ab los batistes, girons,

botates y prensal negre.

Los vihedos de Banyalbufar y de S'Estaca de Valldemossa

fueron los mds castigados. En general, fueron las clases mds

Augsburg, 1959 apreciadas como uvas de mesa o para vino las preferidas
por el Oidium, que se cebd principalmente en las variedades
Malvasia, Mollar, Girons, Granatxes y Escumacs.

Cerda, 1910

6.3 Usipreséncia de la denominacié de la varietat giré negre a internet
Presencia als motors de cerca web

S'han trobat ressenyes dels termes relatius als noms de la varietat als
motors de cerca web més utilitzats, tals com Google, Bing i Yahoo (taula
4), en data de cerca 24 de juliol de 2024.

TAULA 4. Termes relatius a la denominacié de gird negre als cercadors més utilitzats i el nombre de resultats

obtinguts.
Resultats Resultats Resultats
Terme cercat obtinguts obtinguts obtinguts
“"Google” “Bing” “Yahoo
Vinya “giré negre” 465 1.450 1.420
Vina "gird negre” 543 1.070 1.140
“Giré negre” 1.100 8.320 9.670

En intfroduir els noms de les varietats al costat dels termes “vinya” o “vina”
en els cercadors s'acoten els resultats per a la varietat gird negre.

Inclusié a I'Inventari Nacional de Recursos Fitogenétics (CRF)

A I'Ordre Ministerial de 23 d'abril de 1993 (BOE nUm. 109, de 7 de maig),
s'‘assigna al Centre de Recursos Fitogeneétics (CRF) la funcid de centre de
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documentacio dels recursos fitogenetics de la Xarxa de Col leccions del
Programa de Conservacio i utilitzacid de recursos fitogenetics. Seguint
aquest mandat, el CRF manté i actualitza periodicament l'Inventari
Nacional amb les dades de passaport de les entfrades conservades ex
situ a les colleccions de la Xarxa, i des de I'any 2000 es publica a la web
de I'INIA. Cada enfrada s'identifica per un nimero de catdleg (NC), unic
i intransferible per a cada registre encara que el material estigui
conservat a més d'un banc amb diferents codis. A la base de dades del
CRF apareixen, del grup d'entrades NC005190, tres registres de gird
procedent de prospeccio de Balears, amb els nUmeros d'entrada ESP80:
BGVCAMO1134, ESP200: BGVCAIB024 i ESPO74: BGVCAAO00852 (font:
Inventario Nacional de Recursos Fitogenéticos del INIA).

Inclusié a l'inventari de la col leccid de varietats de vinya del centre
de referéncia El Encin

La Coleccid de Varietats de Vinya de I'Encin (finca publica de I'Instituto
Madrilefo de Investigacion y Desarrollo Rural, Agrario y Alimentario,
IMIDRA) és la més gran d'Espanya, formada per 3.532 accessions. Les
activitats que es realitzen sén la prospeccid, conservacio, identificacio i
avaluacid del genere Vitis. Enfre les 3.000 accessions descrites hi ha
també la varietat gird negre.

Inclusié a I'inventari de la col leccid de varietats de vinya de I'IRFAP i al
Cataleg de varietats locals de les llles Balears

L'Institut de Recerca i Formacié Agroalimentaria i Pesquera de les llles
Balears compta amb una amplia colleccié de varietats de vinya, tant
de vinificacié com de taula. A la seva web, es mostra el llistat de les
varietats principals que es conserven, frobant-se entre elles la varietat
gird negre (font:
http://www.caib.es/sites/irfap/ca/colaleccions_de_varietats/).

A més, a la mateixa web de IIRFAP apareix referenciada diverses
vegades, ja que s'han fet diferents estudis sobre aquesta varietat en
I'admbit de recuperacid sanitdria.
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Es froba descrita també al Catdaleg de Varietats Locals de les llles Balears
(font: https://varietatslocalsib.com/ca/varietat/41/giro-negre).

Descripcié al Quadern d'Agricultura “Memoria d’activitats de les

experiencies a finques col laboradores i a la publicacié “Varietats de
vinya de les llles Balears”

La Conselleria competent en materia d’agricultura és I'encarregada de
I'edicio de Quaderns d’Agricultura. Al quadern “Memoaria d’activitats de
les experiencies en finques col{aboradors”, editat I'any 2006, es fan ja
assajos amb les varietats gird, mostrant ja una descripcid morfologica i
uns primers assqjos de vinificacio (font:
http://www.caib.es/sacmicrofront/archivopub.doectri=CNTSP722714598
&id=4598).

Alhora, I'any 2016, la Conselleria d'Agricultura, Pesca i Alimentacio va
publicar el llilbre Varietats de vinya de les llles Balears, on apareix també
la varietat giré negre (font:
https://www.caib.es/sites/irfap/ca/publicacions-722/).

7 METODOLOGIA
7.1 Descripcié de la finca experimental

Els camps de vinya experimentals on es van desenvolupar tant
l'avaluacié de les caracteristiques productives com les vinificacions, es
troben donats d'alta al registre viticola de les llles Balears, a la categoria
de vinyes experimentals.

Els assaigs experimentals es van fer en cellers privats, que es van donar
d'alta com a finques experimentals per collaborar en l'estudi
d'avaluacid i caracteritzacid enologica de les varietats minoritaries de
vinya.

A contfinuacid, es presenten les caracteristiques de la plantacid i de la
parcella de Binissalem.
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TAULA 5. Caracteristiques de la parcel 1a experimental.

Bodega collaboradora

Tianna negre

Localitzacid

Binissalem

Poligon/parcella

4/186

Coordenades UTM

X: 485.061,31
Y:4.390.158,80

Any de plantacid

2015

Portaempelt R-110
Densitat plantacio (pl/ha) 3.472
Tipus de poda Royat doble
Tipus de conduccié Emparrat
NUm. gemmes/planta 12
Marc de plantacié  2.4x1.0
Tipus de sol  Franco-Argilosa
Sistema de reg Localitzat
Material vegetal Sa Granja

FIGURA 1. Localitzacié del municipi on s'ubica la bodega col laboradora per a I'elaboracié de vi
experimental de la varietat gird.

7.2 Caracteristiques meteorologiques

Les dades meteorologiques s’han recollit de I'estacid de Binissalem,
ubicada les coordenades UTM X: 489.185; Y: 4392033, a partir de les
dades publicades per I' AEMET, de principi de 2017 a finals de 2020.
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L'hivern a les llles Balears és relativament suau amb temperatures
mitjanes mensuals per sobre dels 10 °C (figura 2). Tenint en compte que
les temperatures mensuals per sota de 10 °C es consideren de tipus
hivernal, en estar les llles just per sobre d'aquest valor es podria dir que,
de mitjana no existeix un veritable hivern termic, tot i aixi, Balears no esta
lliure d'esporadiques enfrades d'aire fred que fan baixar les
temperatures a nivells molt inferiors.

Pluviometria

La pluviometria es caracteritza per ser irregular d'un any a l'altre, i també
per a un mes determinat (figura 2). Els grans episodis de precipitacions
ocorren normalment quan arriba el vent de sud-oest i el vent de llevant.
Com que tots dos estan carregats d'humitat en passar pel Mediterrani,
també acostumen a ser molt intenses les precipitacions de tardor i
ocasionen inundacions.

St

l / 4 /\ } B o \I /o |}
f \N l/, L l |
: '\LJ i J J j .\L } N I \l /'fl/
’ \. J j/J’ J J 1

2018 2019 2020

[ Precipitacio (L/m2) —=e=Tmitjana (2C)

FIGURA 2. Evolucié de la temperatura mitjana mensual i la precipitacié mensual a I'estacié de Binissalem pel
periode 2014-2020 (les barres de temperatura mitjana mensual mostren desviacid. Els valors emprats per
aquesta representacié corresponen a la temperatura maxima mitiana mensual per les desviacions positives
i ala temperatura minima mitjiana mensual per les desviacions negatives).

7.3 Disseny de les vinificacions experimentals

La vinificacid experimental es va dur a terme mitjancant
microvinificacions a la bodega col {aboradora.
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El procés de produccid va seguir els criteris que s'estipulen a I'Ordre del
conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori d’11 d’abril de 2014, per
la qual s’aprova el Plec de condicions i el Reglament de la denominacio
d’origen Binissalem, concretament a I'annex A-3-a). La fermentacio es
va dur a terme en tancs de fermentacié a temperatures controlades i a
partir de la inoculacid de llevats comercials.

8 DESCRIPCIO DE LA VARIETAT
8.1 Origen del material: la col ieccié de varietats de Sa Granja

L'Institut de Recerca i Formacié Agroalimentaria i Pesquera de les llles
Balears compta amb una amplia colleccid de varietats minoritaries de
les llles Balears. Les accessions es troben a la finca experimental de Sa
Granja, ubicada a la seu de la Conselleria d’'Agricultura, Pesca i Medi
Natural i la major part del material és el que va proporcionar I'estacié
experimental de El Encin. A més, la colleccid compta també amb
accessions prospectades en anys posteriors entre les quals se n'‘han
trobat algunes sense representants al banc genetic de referencia del
Ministeri.

8.2 Descripcié ampelografica

L'estudi ampelografic de les varietats gird negre es va fer a la finca
publica de Sa Granja, d'acord amb els descriptors acordats per ['OIV
(Oficina Internacional de la Vinya i el Vi), UPOV (Unid Internacional per
ala proteccié de les obtencions vegetals) i I'IBPGR (Oficina Internacional
per als Recursos Genetics). D'un total de 130 caracters ampelografics
que conté la llista completa de I'OIV, UPOV i IBPGR, es van utilitzar els
que inclouen la llista minima per a I'establiment de col leccions de gens
gue sumen 40 cardcters.

A la figura 3 es mostren els caracters descrits respectivament per a gird
negre, aixi com les fotografies de I'extremitat del pampol (sumitat), feix i
revers del full adult, raim i, finalment, el raim publicats per aquest Institut
a "Varietats de vinya de les llles Balears”. A més, es mostren també les
dades mitges referents a les aptituds agronomiques i enologiques.

IRFAP - Institut de Recerca i Formacié 20
Agroalimentaria i Pesquera de les llles Balears
C/ d'Eusebi Estada, 145

07009 Palma
Tel. 97117 60 84

https://www.caib.es/sites/irfap/es



https://www.caib.es/sites/irfap/es

‘lll
|I.i

GIRO NEGRE

FULLA JOVE
COLOR DEL FEIX

INTENSITAT DE LA PIGMENTACIO ANTOCIANICA.
PAMPOL
PORT

LONGITUD

FULLA ADULTA
MIDA DEL LIMBE
FORMA DEL LIMBE ........

NOMBRE DE LOBULS.

PIGMENTACIO ANTOCIANICA DELS PELS TOMBATS. .......oooveicveericnns

PELS TOMBATS ENTRE LES NERVADURES PRINCIPALS REVERS...............

AL DE LENTRENUS ...
RAL DE LENTRENUS .....ovovieieicineas

Molt oberta
Rivetada
Escassos
Debil

Vermell rogenc clar
Absents o molt escassos
Deébil

Semierecte
Verd
Verd
Verd
Verd

Llarga

Gran

Pentagonal

Cinc

Lleugerament oberta
Llarga

Gran

Ambdés costats rectilinis
Absent o molt baixa
Absents o molt escassos
Absents o molt escassos
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RAIM
MiDA
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EPOCA DE LINICI DEL VEROLAT
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11a 2 inflorescencies

Gran
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Violeta vermellés fosc
Absent o molt debil

Tova o lleugerament ferma

Mitjana

FIGURA 3. Fitxa descriptiva de I'ampelografia de la varietat gird negre.

8.3 Descripcié genetica

Els resultats de la identificacid genetica SSR de les varietats basades en
I'ADN que s'avaluen en aquest informe (taula 6) mostren que sén
sinonims de gird negre, malgrat tenir una coloracio diferent.

TAULA 6. Descripcié molecular mitjangant microsatel fits SSR de gird negre.

SSR

VMCA4F3-1

206

VMCA4F3-1

206

VVIN16

151

VVINTé

151

VVIV37

171

VVIV37

177

VVIVé7

358

VVIVé7

366

VVMD27

179

VVMD27

181

VVIP31

176

VVIP31

188

VVS2

141

VVS2

144

LAG79

247

LAG79

249

Aixi mateix, es presenten en aquest informe els resultats dels Single
Nucleotide Polymorphism (SNPs), una altra tecnica d'identificacio
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molecular més avancada durant els darrers anys. Els codis d'identificacio
genetica han estat realitzats pel servei de genomica de l'Institut de les
Ciencies de la Vida i el Vi de la Rioja,

TAULA 7. Codiis d'identificacié dels marcadors mitjiancant SNPs.

Varietat VIVvC NUm. SNPs
Giré negre 10795 GEN_SNP_3829

9 COMPORTAMENT AGRONOMIC

9.1 Parametres productius

Els valors de la produccié (taula 8) s'analitzen a partir del pes del raim
per planta, el rendiment per superficie i el periode de maduracié a la
zona de Binissalem.

TAULA 8. Parametres productius mitjans (de 2017 a 2020) de la varietat giré negre a Binissalem.

Varietat Rendiment per Rendiment per Periode
planta (kg/planta) superficie (kg/ha) maduracio
Tarde
Gir6 negre 1,67 +0,08 5.682,7 + 2059 Tarda
(Binissalem)

Aixi mateix, a la taula segUent es presenten les dades dels pardmetres
productius per campanya (2017-2020).

TAULA 9. Parametres productius per campanya (de 2017 a 2020) de la varietat gird negre a Binissalem.

Rendiment per planta Rendiment per superficie

Varietat Campanya (kg/plantal (kg/ha)
Gird negre 2017 1,58 5.485,0
Giré negre 2018 1,72 5.971.0
Gird negre 2019 1,63 5.659,0
Giré negre 2020 1,75 5.616,0
. Valors mifjans
Giré negre 2017-2020 1,67 £ 0,08 5.682,7 +205,9
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9.2 Afectacié per plagues i malalties

Es va realitzar una avaluaciod visual a la finca experimental a Binissalem
(taula 10) per determinar la sensibilitat o tolerancia de la varietat
estudiada enfront a les principals malalties.

TAULA 10. Avaluacid visual per determinar la sensibilitat o tolerancia de la varietat gird negre davant de
plagues i malalties.

. Oidi Botritis Altres
. Mildiu (Plasmopara . .
Varietat ” . . (Uncinula (Botrytis plagues o
viticola Berl i de Toni) . .
necator Burr.) cinerea Pers.) malalties
Giré neare Sensibilitat Sensibilitat Sensibilitat No
9 mitjana-baixa mitjana-baixa mitjana-baixa  observades

9.3 Parametres enologics
Caracteristiques del most

Les dades de les caracteristiques dels mostos en el moment de
maduracio es detallen a les taules 11 12. Els resultats son les mitjanes de
les dades disponibles de les finques experimentals.

TAULA 11. Dades dels pardmetres de la maduresa mitjans (de 2017 a 2020) de la varietat gird negre a

Binissalem.
Varietat Rendiment Densitat del Contingut en Acidesa total
(%) most sucres (°Baumé) (g tartaric/L)
Giré negre 45+7 1.099,5 + 4,6 13,05 +£0,56 4,25+ 1,27

TAULA 12. Dades dels pardmetres de la maduresa per campanya (de 2017 a 2020) de la varietat gird negre
a Binissalem.

. Densitat del  Rendiment Confingut Acidesa total

Varietat Campanya en sucres ..
most (%) , (g tartaric/L)
(°Baumeé)

Gir6 negre 2017 1.097,5 53,6 12,809 4,15
Giré negre 2018 1.105,8 37.5 13,791 4,95
Gird negre 2019 1.095,0 41,0 12,481 4,70
Giré negre 2020 1.100,0 47,0 13,137 3,01

, Val ifj
Girbnegre OO MIUANS o0 5146 4478+7.07 13054056  4,20+0,86

2017-2020
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Ha de considerar-se que es tracta d’una microvinificacio realitzada amb
premses de pefita dimensid, i que per tant, exerceixen una pressid
generalment inferior a la del premsat convencional.

Caracteristiques analitiques del vi

Els resultats de les caracteristiques fisicoquimiques dels vins procedents
de les microvinificacions de les finques experimentals es detallen a la
taula 13.

Per poder comparar la qualitat dels vins elaborats amb les varietats
minoritaries, a mode orientatiu, s’han contrastat els paradmetres analitics
amb els valors limit establerts per la Denominacié d'origen protegida
Binissalem.

TAULA 13. Caracteristiques fisicoquimiques del vi de gird negre i valors limit establerts per la Denominacid
d'origen protegida Binissalem.

Graduacid GrOL‘J . Acidesa Acidesa Anhidrid Confinguf en
. alcoholic < , sucres
alcohodlica total total volatil sulfurds total reductors
adquirida tartaric/L acetic/L mg/L
o} (%vol.) (9 L) (g /L) (mg/L) 9/l

Giré negre 13,90£0,73 13,9+0,72 4201086 0,40+0,13 19.50£9,18 1,60 £ 0,06
Valors limit
de la DOP >11,5 >11,5 >4,0 <0,8 <150 <5
Binissalem

TAULA 14. Caracteristiques fisicoquimiques del vi de gird negre per anyada (de 2017 a 2020) i valors limit
establerts per la Denominacié d'origen protegida Binissalem.

Contingut en

Agroalimentaria i Pesquera de les llles Balears

C/ d'Eusebi Estada, 145
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Graduacid Grau Acidesa Acidesa Anhidrid sucres
Campanya alcohdlica alcohdlic total volatil sulfurds total reductors
adquirida  total (%vol.) (g tartaric/L) (g acétic/L) (mg/L) (/1
2017 14,0 14,1 4,15 0,36 32 1,50
2018 14,4 14,5 4,95 0,37 17 1,63
2019 12,8 12,9 4,70 0,58 10 1,53
2020 14,3 14,3 3,01 0,26 19 1,57
Valors mitjans
+ + + + + +
2017-2020 1320+£0,72 1390+£0,72 4201086 0,39+0,16 19,50+ 9,18 1,55 £0,06
Valors limit de
la DOP >11,5 >11,5 >4,0 <0,8 <150 <5
Binissalem
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Dels parametres avaluats, s'observa que tots els valors mitjans dels
descriptors analitzats per als diferents vins elaborats amb la varietat gird
negre es troben dins de l'interval establert en el Plec de condicions i el
Reglament de la denominacié d'origen protegida Binissalem. Si
analitzem les dades per campanya, els valors de cada collita, des de
2017 a 2020, es troben també dins els valors limits de la DOP Binissalem,
excepte |I'acidesa total a la campanya 2020, probablement degut a les
condicions meteorologiques, tot i que s'hauria de contrastar.

En relacié als parametres analitzats, es pot constatar que el vi de la
varietat gird6 negre presenta un potencial enologic respecte poder
valorar la seva inclusid dins de la Denominacié d’'origen protegida
Binissalem.

Descripci6 sensorial

L'avaluacidé organoleptica del vi elaborat amb la varietat gird negre a
Binissalem s'ha realitzat a partir de la descripcid sensorial realitzada la
campanya 2018 del gird de Binissalem, per un laboratori acreditat (Excel
lbérica, 2018). L'informe del laboratori i 'andlisi estadistic s'adjunten a
aquest informe (veure Annex 1). A mode de recopilacio, els principals
trets d'aquesta varietat es poden englobar com segueix:

— Enla fase visual, el giré negre de Binissalem apareix una mica velat
i presenta evolucions de color teula en el menisc.

- En la fase olfactiva, es distribueixen els principals descriptors
aromatics juntament amb els vins. La varietat gird negre sembla tenir
una personalitat propia, ja que els vins es relacionen amb aromes de
fruita sobremadurada, fruits secs, especiatsilactics, amb aromes una
mica oberts.

— Enla fase gustativa, el vi elaborat a Binissalem és el més persistent en
boca, potser també el més astringent i amb presencia de tanins
secants.
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— Enla fase retronasal, aquest vi presenta aromes de fusta, una mica
licorosos i cdlids, aixi com aromes lactics i reduits.

10 AGRAIMENTS

Aquest informe s'ha elaborat gracies a la participacio i aportacidé de
dades de la bodega col laboradora Tianna negre.

També agrair la col laboracié de tecnics del medi propi de TRAGSA, SA,
els quals han contribuit en el coneixement i la recuperacié d'aquestes
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12 ANNEXES

ANNEX |. Analisi sensorial descriptiu de les mostres 2020.

La mostra giré negre 18 correspon a la microvinificacié elaborada a
Binissalem.

Laboratmace Exel e GL
Fuigoro L3 Fomelada

P lanls, N2, paoelion B

005 Logrofio - La Rog

TeliFae: 31 445 106 541 445 157

£-mal excelibarcai@lzbescel.com I B E R I c A

IRFAP (Conselleria Agricultura Illes
Balears.
C/Eusebi Estada, 145

INFORME DE ENSAYO N2 2020-07-253

T muestras de vinos tintos ¥ 1 de vino
blanco

Facha die recepcibn: 23 /06,2030 Palma de Mallorca
Facha ds realizacion dal anszaya: 36706 /3030
Muscmuo: A la recponcabilidad del solicizants NIF 5071100H
Extado: Nada a sefalar

Muasiao: A la recponcabilidad del solicizants Jjuewes, 23 de julio de 2020

ANALISIS SENSORIAL DESCRIPTIVO

¢ Identificacion de las muestras:

Ref. Excell Ref. Cliente
2020-07-401 Girg Negre 19
2020-07-402 Mancés 10
2020-07-403 Callet Megrella 19
2020-07-404 Esperd Degall 18
2020-07-405 Callet Negrella GR
2020-07-408 Gird Negre 18
2020-07-407 Callet blanc 29
2020-07-408 Pollenga 19

Analisis senseorial utilizande la norma IS0 11025 con el uso de descriptores consensuados y medibles en
escalas de intensidad por catadores entrenados previamente. Los resultados obienidos en el analisis
sensoral con sus puniuaciones perfinentes se manejan mediante el software estadistico XLSTAT 2018
[Analisis de Componentes Principales: ACP). Los datos de las diferentes etapas de degustacion se analizan

por separado.

* Resultados estadisticos:

FASE VISUAL: representacion de variables {descriptores de la fase visual) y obsenvaciones (vinos de tintos de
variedades autdctonas). Los ejes explican un 96.83% de la warianza, siendo entonces muy amplia la

representatividad conseguida a nivel de las diferencias visuales de los vinos.
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Laboesinrics Excell Inérca 5L
Feigono La Foralada 1|
CiPlanilla, N2, paelion 3

J00% Logrofio - L3 Fioa
TeliFae: 81 445106 ) 541 445157

E-mal exceliberca@isbantel.com l B E R I c A

Variables [ejes F1 y F2: 96,063 %) Ohservadones (ejes F1y F2: 96,63 %)
: e e 28
(%] _.-'/ o : s I;D"Bﬂl;.l 18
6 | L Tasatend 13
| :
/ e
| \
.E oo | 1 -3 1
E a e e, Callet Esperd Degall
= - o Magralla GR 19
g N "':.h e -
I"._ { . Mancés 19
w5 [N r ™ Girg Negre 18
-, Gird Negre 19
&7 -. - i E * Callat
T T i5 Ieagraila 13

1
1 4am &3 KB F A3 3 4™ 1 * ? * “ ! : :
F1{T1,12 %)

Fi 1,12 %|

Figura 1- Andilsls de componente principales (ACP) sobre |a fas2 visual de |3 cata de o5 vinos Intos del estudlo

Comentarios: La figura 1 muesira como se distribuyen los vines a lo largo de los dos ejes factorales (F1 yF2)
que dibujan las coordenadas de los graficos. Destacan por la tonalidad, brillo y impidez los vinos de Mancés
19, Esperd Degall 19 y Pollenga 19. Callet Megrella 19 destaca por la baja intensidad colorants y Callet Hegrella
GR juntz con Gird Megre 18 por estar algo veladas y tener evoluciones de color teja en el menisco.

FASE OLFATIVA: representacidn de las variables (descriptores aromaticos) y las observaciones (vinos tintos
de variedades autdctonas) en la fase olfativa de la cata. Los ejes explican un 60,28% de |a varianza.

Variables (sjes F1yF2; 60,28 %) Qhsarvaconss (eles F1 y F2: 80,78 %)
! o~ Tawluia | vadnili - 5 -
- |
(] L i I ", ol 1 Gird Megre 18
wapiptla i bnica milcas :
s Y trmaeen |

g':‘"?::h =0 | - ‘m : e ! Esperd Dagall
o In' Bageei %, : - 1g

& o # )
o b o Girts Nagre 19
5 e 3 '
i : ™
i I ) - i

e, - Y caller

o -_'_. * K aMegrella GR }

e Palleris 19
. i 2 Callst =
Hgrela 19 Mancés 19
—_ a .
+ 4 ] a 1 [ ] 2 1 ] = [

-1 4m 43 48 13 13 a3 an 1
F1 (3550 %)

e s

Figura 2- Anailsis de componenie principales s0bre (@ Tase olfaliva de |3 cata de los winos fintos del estudio

F1 (35,50 %)
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Labpeatoncs Exceld bérca 5L
Poiigono La Poralaog 11

CPlarilie, N2, paoelion B

00 Legrofo - L3 Ring

TeliFae 31 $45 106 541 445157

£-mat encelibercai@izbancal.cam I B E R I C A

Comentarios: La figwa 2 muesira como se distribuyen junto a los wvinos los principales descriptores
aromaticos. Se puede cbservar a priori como los descriptores mas positivos, tales como floral, plantas
aromaticas, aromas balsamicos, afrutados maduros y frescos se encuentran en el cuadrante superior
derecha, donde se encueniran las muesiras Esperd Degall 19, siendo entonces la muestra mejor situada,
mientras que el vino de la variedad Mancés 12 es una de las peores por presentar aromas reducidos, |
fenolados y animales. La variedad Gird Megre parece tener personalidad propia, pues los dos vinos se
relacicnan con aromas de frutos, secos, especiados, lacticos y de fruta sobremadura, con aromas algo
abierios. La wvariedad Callet Megrella se presenta en sus dos versiones como la de mayor intensidad

aromatica, con aromas minerales y quimicos.

FASE GUSTATIVA: Representacion de variables (descriptores aromaticos gustativos) y observaciones (vinos

tintos de variedades autdctonas) en la fase de boca. Los ejes explican un 64,90% de la varianza.

Variokiles [ojos F1 y FZ: 6450 %} Cibservaciones [ejes F1 y F2:64,00 %)
o "
LE o | Sl . . ) Gl Fegre 18
’ z
s ) Esperd I
e - pest Degs

—am " wbagiiala 1 .
F= - F | Mhamcis 19
o . | o . = Gird Negre 15
gt o = Caller
sl s Megreta 19
ST ., 4

85 [ % fema & 2 Ol o ,. o

foen E . Callst
an . Pomgrells 53
. Pallenga 19
. N . B
4T 43 4B 4 nE o oAy am * N b R oo ! * :
FIiA1,57 %) 11,37 )
# Varihles act s # Dtrsevainnes activas

Flgura 3 - Anallsis g2 componente principales sobre |a fase retronasal de |3 cata de los winos tntos del estudio.

Comentarios: La figura 2 representa la fase gustativa de la cata y vemos como las muestras se distribuyen
de forma individualizada en el plano factorial. El vino mas largo en boca es el Gire Negre 18, quizas tambien
el mas astringente y con presencia de taninos secantes. El vino de Callet Negrella GR es el de mayor amargor
y Pollenga 18 el de mayor acidez y frescura. Los vinos de las variedades Mances 19 y Espera Degall 18 se
presentan como las de mayor sensacion grasa en boca y dulzor, con buen equilibrio. Los vinos de las
variedades Callet Megrella 19 y Gird Negre 18 no guedan bien caracterizades al encontrase en el centro de
la grafica.

Labormtories Excell Ihérica - J020-07-355 - Pag. S de 7

IRFAP - Institut de Recerca i Formacié 31
Agroalimentaria i Pesquera de les llles Balears

C/ d’Eusebi Estada, 145

07009 Palma

Tel. 971 17 60 84

https://www.caib.es/sites/irfap/es



https://www.caib.es/sites/irfap/es

‘lll

Laboeatoncs Exoed [Dérca 5L
Poligoro La Portalaca ||

CPlanillz, N*12, patelion B

F00z Lografio - La Flog

Tel.iFae 31 445 106 ) =41 445157
E-mall excelibercai@iabeancal.com

CXCC ||

IBERICA

FASE RETRONASAL: Representacion de wvariables (descriptores aromaticos en wvia retronasal) y

observaciones (vinos tintos de variedades autbcionas) en la fase refronasal. Los ejes explican un 74,73% de

la varianza.
Vartstles [ejes F1 y F2: 74,73 %) Coisersaciones (ejes F1y F2: 74,73 %)
e 2
<4 Expars Degall Gt Negrs 18
o - m,,.;. & +
L 1
i = + Callex
| r= W - Callet , Follengals Megrela GR
Pl 5 U | hingredn i
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Figura 4 - Analisls g components principales sobre (3 Tase refronasal de [a cata de los vings finios el estudio

Comentarios: La figura 4 represents la fase retronasal de la cata y vemos como las muestras se distibuyen
en tres grupos. Por una parte, se encuentran las muestras de Esperd Degall 19, Pollenga 18. Callet Negrella
19 y Mances 20, relacionadas con los mejores descriptores en refronasal, aromas afrutados, persistencia y
complejidad, sobre todo Esperc Degall. Por ofra parte, estan las muestras de las varedades Giro Negre 18,
Callet Negrella GR, con aromas de madera, algo licorosos y calidos y con aromas lacticos y reducidos.

Finalmente se encuentra la muesira Gird Megre 18, que no se relaciona con ningln descriptor.

Laboratorios Excell bérica - J020-07-355 - Pag. 4 de 7

IRFAP - Institut de Recerca i Formacié 32
Agroalimentaria i Pesquera de les llles Balears

C/ d’Eusebi Estada, 145

07009 Palma

Tel. 971 17 60 84

https://www.caib.es/sites/irfap/es



https://www.caib.es/sites/irfap/es

