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1 INTRODUCCIO

En els Ultims anys, la superficie plantada de les varietats de vinya a les
lles Balears (taula 1) ha mostrat una tendencia clara en I'increment de
produccid i elaboracid de vins a partir de varietats recuperades, com és
el cas de l'escursac o el gird negre, el gird ros o la gorgollassa. Al mateix
temps, s’ha observat una disminucid en la superficie plantada de
varietats foranes més esteses com el cabernet sauvignon.

L'interes del sector per la recuperacio i reinfroduccié de varietats
minoritaries en la indUstria vitivinicola es deu al valor que aporten pel fet
d'estar estretfament vinculades a I'origen geogradfic i adaptades a les
condicions agroclimatiques i eddfiques, i del seu potencial per oferir
recursos organoleptics concrets al perfil del vi de la regid.

Aquesta orientacié del sector ha estat i continua sent una de les linies
de feina fonamentals de l'Institut de Recerca i Formacio Agroalimentaria
i Pesquera de les llles Balears (IRFAP). Des de fa anys, I'entitat centra part
de la seva activitat d’investigacio en la prospeccié de varietats de vinya
per a la seva recuperacio, aixi com en la caracteritzacid i conservacid
d'aquests recursos genetics de la viticultura balear. La finalitat és
aconseguir els tramits necessaris per poder autoritzar aquestes varietats
dins de la nostra Comunitat autonoma.

TAULA 1. Superficie per varietats de raim de vinificacio locals les llles Balears pel periode 2015-2023 (font:
Registre viticola de les llles Balears de la Conselleria d'Agricultura, Pesca i Medi Natural)

Campanya viticola 2015-2016 2016-2017 2017-2018 2018-2019 2019-2020 2020-2021 2021-2022 2022-2023
Varietat Sup?ke;g;de 7 Sup?ﬁg;de 7 Sur?ﬁg;cie 7 Sur?ﬁ;f;cie 7 Supzﬁ;f;cie 7 Supzﬁ;f;cie % Sur.?sg;cie % SuTr?;f;cie %
Cabernet Sauvignon 287,49 142 298,78 13,9 322,60 13,64 354,80 13,69 354,80 13,69 379,99 13,18 375,05 12,64 371,73 12,34
Escursac 0,0 0.0 0,00 0,00 539 021 539 021 829 029 9.94 034 11,90 0,40
Esperd de gall 0,00 0,35 0,01 1,03 0,03 0,88 0,03
Giré Negre 0,00 0,00 0,76 0,03
Gird Ros 29,55 1.5 808 04 51,24 238 71,35 275 71,35 275 89,13 3,09 9309 3,14 100,64 3,34
Gorgollassa 655 03 844 04 13,30 0,62 16,15 0,62 16,15 0,62 1693 0,59 16,81 0,57 21,29 0,71
Manceés de Tibus 0,00 0,10 0,00 0,10 0,00 0,52 0,02
Manto Negro 332,05 16,4 343,86 16,0 358,05 16,63 383,92 14,82 383,92 14,82 402,54 13,96 405,44 13,66 412,89 13.71
Total 2019,99 2153,16 2365,23 2591,22 2591,22 2883,81 2967,52 3012,15
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La recuperacid d'aquest material viticola ha estat el primer pas per
preservar varietats d'interes. Actualment, I'IRFAP disposa d'una
colleccié de més de 40 varietats de vinya, cadascuna amb la seva
corresponent caracteritzacid ampelografica, agronomica, vinicola i
genetica.

En el present estudi, ens centrem en la descripcid de la varietat de raim
negre, escursac, habitualment destinada a la vinificacioé.

2 MOTIVACIO

El sector vitivinicola de les llles Balears fa anys que es preocupa per a la
incorporacioé de varietats de vinya antfigues de les illes. Tant el sector
viticultor com el consumidor han manifestat reiteradament l'interes per
la recuperacid de varietats de vinya ancestrals, recuperades de bancs
de germoplasma i de noves prospeccions, basant-se en l'extensa i
particular riquesa varietal viticola de les nostres illes. Aixi, anys enrere, el
sector es va mobilitzar per solficitar la incorporacié de les varietats gird
ros i gorgollassa, i posteriorment escursac, com a varietats autoritzades
a Balears. L'any 2020, es van incorporar tres varietats més, esperd de gall,
callet negrellai mances de TibuUs, i finalment, el 2022, el gird negre.

El juliol de 2024, I'IRFAP va rebre una sollicitud d'informacid sobre la
varietat autoritzada escursac per part de I'INAGEA, que la necessita per
a dur a terme I'estudi “Modificacié del plec de condicions de la D.O.
Binissalem™. L'estudi en quUestid ha estat encomanat per la D.O.
Binissalem amb I'objectiu d’incloure aquesta i altres varietats en el seu
plec de condicions actual.

Des de fa molts anys, una de les principals linies de recerca de I'IRFAP és
la recuperacio, conservacio i identificacio de les varietats ancestrals de
vinya de les llles Balears. En el cas de I'escursac, I'IRFAP va solicitar al
Ministeri la seva inscripci®6 com a varietat de comercial I'any
2011, després d'anys de recerca en materia de prospeccio,
recuperaciod, conservacid i descripcid de la varietat (recerca
bibliografica, descripcidé ampelografica, descripcid genetica i
sanejament de virosi). Posteriorment, I'any 2014, I'IRFAP va iniciar els
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estudis de vinificacié de la varietat, que van finalitzar el 2023. La
informacid i dades obtingudes durant tofs aquests anys de recerca
prové de diferents zones de Mallorca, entre les que també es troba la
zona de produccio de la denominacio de qualitat D.O. Binissalem.

3 OBJECTIUS

Aquest informe pretén descriure la varietat de vinya escursac i el seu vi
elaborat a partir de microvinificacions experimentals dins el municipi de
Binissalem.

L'objectiu principal d'aquest informe és la identificacid varietal i la
descripcid agronomica, productiva i sensorial de la varietat de raim
escursac.

Per assolir aquest objectiu general, es plantegen una serie d'objectius
secundaris:

— Justificar I'antiguitat de la varietat escursac, el seu vincle amb la
terra, aixi com analitzar la seva reputacio historica.

— Descriure ampelograficament i geneticament la identitat de la
varietat escursac.

— Avaluar el comportament agronomic de la varietat escursac a
Binissalem.

— Determinar els parametres enologics principals del vi de escursac en
condicions experimentals.

— Descriure el perfil sensorial del vi d’escursac.

4 CONSIDERACIONS JURIDIQUES

El marc normatiu al qual s'ajusta aquest informe i per a I'autoritzacio de
varietats dins de la Comunitat autonoma és el seglent:

— Ordre del conseller d'Agricultura, Medi Ambient i Territori d'11 d'abril
de 2014, perla qual s'aprova el Plec de condicions i el Reglament de
la denominacid d'origen Binissalem.
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— Ordre del conseller de Medi Ambient, Agricultura i Pesca de 20 de
setembre de 2016, per la qual s'inclou la varietat escursac, N. en la
categoria de varietats de raim de vinificacié autoritzades a les llles
Balears.

5 AUTORITZACIO DE LA VARIETAT ESCURSAC A LES ILLES
BALEARS

A peticid de I'IRFAP, i fruit de la recerca desenvolupada durant anys per
aquest organisme, el 27 de maig de 2011, es va sol icitar la inscripcié de
la varietat negra, local, denominada escursac, la qual va ser autoritzada
definitivament, després dels tramits tecnics i administratius realitzats per
la Oficina Espanola de Varietats Vegetales, el 18 d’abril de 2015 (Boletin
del Registro de Variedades Comerciales, nim. 3/2020).

TAULA 2. Dades d'inscripcid de la varietat escursac en el Registre de Varietats Comercials.

Escursac

Numero de registre 20110132

Tipus de registre  Comercial
OGM No
Data de solficitud  27/05/2011
Data d'inscripciéd  18/04/2015
Soldicitant Desconegut
Conservador IRFAP

Posteriorment, la Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentacio, atenent
a la peticié realitzada per [Institut de Recerca i Formacidé Agraria i
Pesquera de les llles Balears, per a la inclusid de la varietat local
escursac, com a varietat autoritzada ales llles Balears, fruit del freball de
recerca i recuperacio de material viticola local, i havent complert les
disposicions que estableix el capitol IV del Reial decret 1338/2018, va
publicar I'Ordre de 20 de setembre de 2016, per la qual s'inclou la
varietat escursac, N. en la categoria de varietats de raim de vinificacid
autoritzades a les llles Balears.

6 VINCLE HISTORIC | REPUTACIO

La documentacié del vincle historic i de la reputacié de la varietat de
vinya escursac correspon a la revisid bibliografica i documentacio
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recopilada sota les denominacions escursac, corcac, cursac, cursach,
escumac, escursach.

6.1 Vincle historic de la varietat

En la recopilacié historica Els noms de les Varietats de raim a les llles
Balears: Recull de mencions publicades enfre el 1787 i el 2017 editada
I'any 2023 per I'Institut de Recercai Formacid Agroalimentdaria i Pesquera
de les llles Balears, s'ha fet una compilacid de les referéncies historiques
a aquesta varietat.

En aquest informe, ens referirem, en general, a la denominacid escursac
i els seus homofons. Si ens endinsam dins la historia de la viticultura a les
nostres llles, tenim constdancia de vinya amb I'arribada dels primers
fenicis a Eivissa (Sa Caleta, Eivissa), devers I'any 700 a.n.e. de la
importacio (i potser produccid) de vinya ales llles. Per contra, a Mallorca
i Menorca, no va ser fins a I'arribada dels romans (123 a.n.e.) que no s'hi
va produir vi.

A Mallorca, una de les referencies més importants, fou I'historiador roma
Plini el vell (23-79 n.e.), en la seva obra Naturalis Historia, qui esmenta els
vins de les Balears enfre els més apreciats dels seu temps, posant
constancia de la qualitat del vi de les Balears. En els segles successius,
també hi ha altres autors que citen la vinya en les seves obres (Al-Zuhri,
Pere Martell, etc.), pero cap d'ells fa referencia a les varietats, sind que
es centren en el producte final, ja sigui vi o destil lat, ja que sén productes
que permeten un intercanvi monetari.

Més envant, no trobam referencia a denominacions de vinya, fins al
segle XVIII. La primera cita bibliografica de varietats de vinya es troba
en el mapa del cardenal Despuig (1745-1813), gravat per Josep
Muntaner I'any 1785.

Es a partir del 1878, que apareix la primera referencia histdrica a
escursac, fent referencia a una varietat facil de reconeixer, per tenir els
enfrenusos sumament curts, destinat a vins generosos o licorosos.

Navegant per aquesta publicacio, podreu trobar, la relacié de cites,
sota la denominacid escursac i els seus homofons, que reproduim:
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Satorras, 1878, p. 19: Variedades superiores 6 finas. [...] Escursach, variedad
negra, fdcil de reconocer, por tener los entrenudos sumamente cortos,
proporciona un vino de pasto de mucha fuerza y de buena coloracion. [...] Se
destinan & vinos generosos 6 licorosos.

JCA, 1891, p. 48: Inca, Manacor: escursach.

Satorras, 1892, p. 5: Variedades superiores 6 finas. [...] vinos de pasto, solas &
mezcladas [...]. Escursach.- Variedad negra, muy facil de reconocer por tener los
entrenudos de los sarmientos sumamente cortos; proporciona un vino de pasto
de fuerza y buena coloracion.-14°.

Satorras, 1892, p. 9: Las variedades que se consideran mejores por la calidad de
los vinos son el Escursach, Batista, Gird, Pansal y Malvasia.

EAB, 1893, p. 38 [nUm. I]: En la parcela segunda [Sdller] se han injertado sobre
cada pié americano las variedades mallorquinas [...] Escursach.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la estaciéon enoldgica de
Felanitx. Datos experimentales de afinidad-fructificaciéon de variedades
cultivadas en Mallorca sobre diferentes porta-injertos. Escursach.

Augsburg, 1959, p. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en dos grandes grupos:
raim de balanca, o sea la uva destinada al mercado y para comer, y el raim de
vi, la destinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes grupos
hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds importantes las siguientes:
[...] Escursac. [...] Para vinos tintos: Cursac, Granatxa, Bafista y Gorgollassa.

Augsburg, 1959, p. 168: Los vihedos de Banyalbufary de S'Estaca de Valldemossa
fueron los mds castigados. En general, fueron las clases mds apreciadas como
uvas de mesa o para vino las preferidas por el Oidium, que se cebd
principalmente en las variedades Malvasia, Mollar, Girons, Granatxes y
Escumacs.

Ferrer, 1999, p. 264: En las de Son Servera se observa que son preferidas por el
insecto las variedades de moscatel, escursach o corps, jirones y granachas de
gorta. En Montuiri se especifica mds: las vides jovenes & las viejas, las mds bajas
d las altas, las que no estdn en lugar arcilloso o blanquer, a las que lo estdn, los
moscateles, girons, escurscah & langres, & las vinales, plantes, vdlenos negres y
abengars.

Favd Agud, 2001, p. 108 109: Escorcac m. DOC.: [...] (Mall., 1897) «Cursachy [Die
B., I, 257].

A. DIAL.: corcac (coldnia de Sant Pere d'Artd) [FAVA]. | Escursac (Mall.) [DAQ].
DESCR.: corcac «raims apreciats per al vi negren [Die B., |, 257]; «cep de raims
apinyats i molt petits. Carrega molt, perd fa un vi de poc grau alcoholic. Gra
negre, petit i rodé de pell fortay [FAVA]. | Escorcac «mena de cep o de vinyan
[DAQ]; «raim no gaire gros, de gra mifjancer i no gaire atapeit, molt negre, no
gaire bo per a menjar perd bonissim per a fer vi de molt graun [DCVB, s. raim].
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de Rada i Soler Summers, 2006, p. 48: Durant el funcionament de I'Estacid
Enologica de Felanitx les varietats que es manejaven eren |[...] I'Escusach.

Sansd Barceld, 2014, p. 133: Pel que fa referéncia a la zona del Pla i Llevant de
I'ila, [...]. El 10% restant es repartia entre I'al leluia i el quigat -molt productius pero
d’'escassa qualitat- i, també, I'escursac, valent (blanc i negre) i calop.

Escalona et al., 2016, p. 21: Taula 4. Varietats tal com s’esmenten a l'informe sobre
el estado actual de la agricultura en la provincia de Baleares (Satorras, 1876).
Negres: Escursach.

Escalona et al., 2016, p. 62: Escursac. Autoritzada. Actualment no frobada en el
marc de prospeccid fet a Mallorca. Aixi doncs, les accessions presents a la
colleccié provenen del banc de germoplasma d’El Encin. Presenta un gran
potencial aromatic i una bona capa de color. Varietat minoritaria autoritzada a
les Balears I'any 2016.

Pastor, 2016, p. 48: Posteriorment, aquest bord americd era empeltat de la
varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa, escursac, manto negro, batista, callef,
moll o prensal blanc, gird ros, sabater...).

Calafat, 2017, p. 56: Escursac m Varietat de raim negre prefil loxera, no gaire bo
per menjar pero si per fer viamb molta graduacio.

Es interessant assenyalar els indrets on s'ha fet aquesta referéncia, i en el
cas de l'escursac, I'hem pogut constatar, en general, a Mallorca,
Llevant, i el Pla de Mallorca, i en particular, a Arta i Banyalbufar.

Durant segles, I'escursac ha estat una varietat relativament estesa arreu
de l'illa de Mallorca, aixi com també prou estesa arreu de les llles.

6.2 Reputacié al llarg de la historia

Son nombroses les cites que fan referencia a la reputacié del vi elaborat
a partir de la varietat de raim escursac. Si bé és cert que es refereix al
territori de Mallorca en general, no s'ha pogut diferenciar
especificament la zonificacié de Binissalem.

Ja les primeres referencies a la denominacié escursac fan notar que es
fractava d’un vi de bona qualitat.
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TAULA 3. Referéncies a la reputacié de la varietat escursac.

Denominacid

historica Notacio a la seva qualitat

Las variedades que se consideran mejores por la calidad de

t , 1892 . i ird '
Satorras, 189 los vinos son el Escursach, Batfista, Giro, Pansal y Malvasia.

Los vinedos de Banyalbufar y de S'Estaca de Valldemossa
fueron los mds castigados. En general, fueron las clases mds

Augsburg, 1959 apreciadas como uvas de mesa o para vino las preferidas
por el Oidium, que se cebd principalmente en las variedades
Malvasia, Mollar, Girons, Granatxes y Escumacs.

Fava Agud, 2001 corcac «raims apreciats per al vinegrey [Die B., |, 257]

«raim no gaire gros, de gra mitjancer i no gaire atapeit, molt
Fava Agud, 2001 negre, no gaire bo per a menjar perd bonissim per a fer vi de
molt graun [DCVB, s. raim].

Escursac m Varietat de raim negre prefil loxera, no gaire bo

Calafat, 2017 . ., . ..
per menjar pero si per fer viamb molta graduacio.

6.3 Reconeixements del vi elaborat amb la varietat escursac

En els darrers anys, alguns viticultors i cellers d’arreu de Mallorca han pres
la iniciativa de tfreure al mercat vins d’escursac, tant cupatges com
monovarietals. Els recull el blog de “Balears va de vi” (Bibiloni, 2024),
apuntant que [l'escursac és una varietat que desperta de bon
comencament curiositat, per passar despréeés a tenir-ne interes i finalment
convertir-se en una addiccio.

D’entre aquests, tres dels vins elaborats a la zona de Binissalem han estat
guardonats amb més de 90 punts pel reputat critic de vi Robert Parker.
Ala taula 4 es llisten els vins guardonats amb les notes associades a cada
un d’ells.
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TAULA 4. Puntuacié guardonada, comentaris i notes de tast (Parker, 2024).

Vi, celler i Punts
anyada Parker

Comentaris i notes de tast

Ca'n Verdura
Viticultors,
Vins Oblidats
Escursac 2022

21

M'encanta la senzillesa, la subtilitat i l'elegancia del Vins
Oblidats Escursac 2022, una varietat d'un raim rar recuperat
recentment i encara no homologat per les denominacions. Es
una varietat que manté un nivell d'alcohol baix (aixo té un 12,5
%, una raresa en un any calid i sec com el 2022) i que sembla
ser resistent a les malalties. Prové de vinyes de cinc anys,
fermentades amb un 50 % de raim sense triturar amb una
maceracio curta i embotellat sense passar per roure. La fruita
és predominant, fresc i net, amb sabors de baies i una sensacio
en boca polida, no massa complexa perd molt agradable i
facil de beure. El febrer de 2023 es van omplir 2600 ampolles.

Soca-Rel,

Escursac 2022 72

L'escursac 2022 es perceb una mica tancat i insensible pero
amb una mica més de volum. Té un 12,5 % d'alcohol, un color
profund i sabors madurs. Hi hauria d'haver unes 2.000 ampolles.

Soca-Rel,

Escursac 2023 71-93

L'escursac 2023 és aromatic, primari, oral i fresc, amb notes de
sindria, magrana i rosa mosqueta, molt atractiu i pur. Es lleuger i
sabords, eteri. Té un caracter vellutat, amb notes de cireres i
préssecs, i és més tendre i rodd que altres varietats. Hi hauria
d'haver unes 4.000 ampolles que s'embotellaran finals de
febrer/marc de 2024.

6.4 Usipreséncia de la denominacié de la varietat escursac a

internet

Presencia als motors de cerca web

S'han trobat ressenyes dels termes relatius als noms de la varietat als
motors de cerca web més utilitzats, tals com Google, Bing i Yahoo (taula
5), en data de cerca 29 de juliol de 2024.

TAULA 5. Termes relatius a la denominacid escursac als cercadors més utilitzats i el nombre de resultats

obtinguts.

Resultats Resultats Resultats
Terme cercat obtinguts obtinguts obtinguts
“"Google” “Bing” “Yahoo"

Vinya “escursac” 6.080 72.400 74.100
Vina “escursac” 17.100 299.000 315.000

“Escursac” 34.700 15.600 15.600

12
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En el cas del motor de cerca Google, en introduir el nom de |la varietat
al costat dels termes “vinya” o “vina” s'acoten els resultats per a la
varietat escursac. En canvi, en els altres motors de cerca emprats, en
introduir el nom de la varietat al costat dels termes “vinya” o “vina” es
disparen els resultats, sobretot en castella.

Inclusié a I'Inventari Nacional de Recursos Fitogenétics (CRF)

A 'Ordre Ministerial de 23 d'abril de 1993 (BOE num. 109, de 7 de maig),
s'‘assigna al Centre de Recursos Fitogeneétics (CRF) la funcié de centre de
documentacio dels recursos fitogenetics de la Xarxa de Col leccions del
Programa de Conservacio i utilitzacid de recursos fitogenetics. Seguint
aguest mandat, el CRF manté i actualitza periddicament lInventari
Nacional amb les dades de passaport de les entrades conservades ex
sifu ales colleccions de la Xarxa, i des de I'any 2000 es publica a la web
de I'INIA. Cada entfrada s'identifica per un nUmero de catdaleg (NC), Unic
i intransferible per a cada registre encara que el material estigui
conservat a més d'un banc amb diferents codis. A la base de dades del
CRF apareixen, del grup d'entrades NC005099, tres registres d’escursac
procedent de prospeccid de Balears, amb els nUmeros d'entrada ESP80:
BGVCAMI1131, ESP200: BGVCAIBO30 i ESPO74: BGVCAAOQ00769 (font:
Inventario Nacional de Recursos Fitogenéticos del INIA).

Inclusié a I'inventari de la col leccié de varietats de vinya del
centre de referéncia El Encin

La Col1eccié de Varietats de Vinya de I'Encin (finca publica de I'Instituto
Madrileno de Investigacion y Desarrollo Rural, Agrario y Alimentario,
IMIDRA) és la més gran d'Espanya, formada per 3.532 accessions. Les
activitats que es realitzen sén la prospeccid, conservaciod, identificacio i
avaluacié del genere Vitis. Entre les 3.000 accessions descrites hi ha
també la varietat escursac.

Inclusié a l'inventari de la col leccié de varietats de vinya de
I'IRFAP i al Cataleg de varietats locals de les llles Balears.

L'Institut de Recerca i Formacid Agraria i Pesquera compta amb una
amplia colleccid de varietats de vinya, tant de vinificacié com de taula.
A la seva web, es mostra el llistat de les varietats principals que es
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conserven, trobant-se entre elles la varietat escursac (font:
http://irfap.caib.es/ ).

A més, a la mateixa web de IIRFAP apareix referenciada diverses
vegades, ja que s'han fet diferents estudis sobre aquesta varietat en
I'admbit de recuperacid sanitaria.

Es froba descrita també al Cataleg de Varietats Locals de les llles Balears
(font: https://varietatslocalsib.com/ca/varietat/34/escursac).

Descripcié al Quadern d'Agricultura “Memoria d’activitats de les
experiéncies a finques col laboradores i a la publicacio
“Varietats de vinya de les llles Balears”.

La Conselleria competent en materia d’agricultura és I'encarregada de
I'edicidé de Quaderns d’Agricultura. Al quadern “Memoria d’activitats de
les experiencies en finques collaboradors”, editat I'any 2006, es fan ja
assajos amb la varietat escursac, mostrant ja una descripcidé morfologica
i uns primers Qassqjos de vinificacié (font:
https://www.caib.es/sites/irfap/ca/publicacions-722/ ).

Alhora, I'any 2016, la Conselleria d'Agricultura, Pesca i Alimentacid va
publicar el libre Varietats de vinya de les llles Balears, on apareix també
la varietat escursac (font:
https://www.caib.es/sites/irfap/ca/publicacions-722/ ).

7 METODOLOGIA
7.1 Descripcié de la finca experimental

Els camps de vinya experimentals on es van desenvolupar tant
l'avaluacié de les caracteristiques productives com les vinificacions, es
troben donats d'alta al registre viticola de les llles Balears, a la categoria
de vinyes experimentals.

Els assaigs experimentals es van fer en cellers privats, que es van donar
d'alta com a finques experimentals per coldaborar en l'estudi
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d'avaluacioé i caracteritzacié enologica de les varietats minoritaries de

vinya.

A continuacid, es presenten les caracteristiques de la plantacid i de la

parcel 1a de Binissalem.

TAULA 6. Caracteristiques de la parcel 1a experimental.

Bodega col{aboradora

Tianna negre

Localitzacid

Binissalem

Poligon/parcella

4/186

Coordenades UTM

X: 485.061,31
Y: 4.390.158,80

Any de plantacid

2015/2019

Portaempelt

R-110

Densitat plantacié (pl/ha)

3.472

Tipus de poda

Royat doble

Tipus de conduccid

Emparrat

NUm. gemmes/planta

12

Marc de plantacié

2.4x1.0

Tipus de sol

Franco-Argilosa

Sistema de reg

Localitzat

Material vegetal

Sa Granja

FIGURA 1. Localitzacié del municipi on s'ubica la bodega col laboradora per a I'elaboracié de vi
experimental de la varietat escursac.
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7.2 Caracteristiques meteorologiques

Los dades meteorologiques s’han recollit de I'estacid de Binissalem,
ubicada les coordenades UTM X: 489.185; Y: 4392033, a partir de les
dades publicades per I' AEMET, de 2014 a finals de 2023.

Temperatures

L'hivern a les llles Balears és relativament suau amb temperatures
mitjanes mensuals per sobre dels 10 °C (figura 2). Tenint en compte que
les temperatures mensuals per sota de 10 °C es consideren de fipus
hivernal, en estar les illes just per sobre d'aquest valor es podria dir que,
de mitjana no existeix un veritable hivern termic, tot i qixi, Balears no esta
liure de esporadiques entrades d'aire fred que fan baixar les
temperatures a nivells molt inferiors.

Pluviometria

La pluviometria es caracteritza per ser irregular d'un any a l'altre, i també
per a un mes determinat (figura 2). Els grans episodis de precipitacions
ocorren normalment quan arriba el vent de sud-oest i el vent de llevant.
Com que tots dos estan carregats d'humitat en passar pel Mediterrani,
també acostumen a ser molt intenses les precipitacions de tardor i
ocasionen inundacions.

AN A A |
1 O T ol

2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

=

B Precipitaci6 (L/m2) o= Tmitjana (2C)

FIGURA 2. Evolucié de la temperatura mitjana mensual i la precipitacié mensual a I'estacié de Binissalem pel
periode 2014-2023 (les barres de temperatura mitiana mensual mostren desviacio. Els valors emprats per
aquesta representacid corresponen a la temperatura maxima mitiana mensual per les desviacions positives
i a la temperatura minima mitjana mensual per les desviacions negatives).

IRFAP - Institut de Recerca i Formacié 16
Agroalimentaria i Pesquera de les llles Balears
C/ d'Eusebi Estada, 145

07009 Palma
Tel. 97117 60 84

https://www.caib.es/sites/irfap/es

W\
|

|

200

180

160

140

120

100

(L/m?)

ensual acumulada

Precipitacié m


https://www.caib.es/sites/irfap/es

‘lll

7.3 Disseny de les vinificacions experimentals

La vinificacidé experimental es va dur a terme mitjancant
microvinificacions a una bodega col {aboradora.

El procés de produccid va seguir els criteris que s'estipulen a I'Ordre del
conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori d’11 d’abril de 2014, per
la qual s’aprova el Plec de condicionsi el Reglament de la denominacio
d’origen Binissalem, concretament a I'annex A-3-a). La fermentacio es
va dur a terme en tancs de fermentacidé a temperatures controlades i a
partir de la inoculacié de llevats comercials.

8 DESCRIPCIO DE LA VARIETAT

8.1 Origen del material: la col ieccié de varietats de Sa Granja

L'Institut de Recerca i Formacié Agroalimentaria i Pesquera de les llles
Balears compta amb una amplia colleccid de varietats minoritaries de
les llles Balears. Les accessions es troben a la finca experimental de Sa
Granja, ubicada a la seu de la Conselleria d'Agricultura, Pesca i Medi
Natural i la major part del material és el que va proporcionar I'estacié
experimental de El Encin. A més, la colleccié compta també amb
accessions prospectades en anys posteriors entre les quals se n'‘han
trobat algunes sense representants al banc genetic de referencia del
Ministeri.

8.2 Descripcié ampelografica

L'estudi ampelografic d’'escursac es va fer a la finca publica de Sa
Granja, d'acord amb els descriptors acordats per I'OIV (Oficina
Internacional de la Vinya i el Vi), UPOV (Unié Internacional per a la
proteccid de les obtencions vegetals) i I'IBPGR (Oficina Internacional per
als Recursos Genétics). D'un total de 130 cardcters ampelografics que
conté la lista completa de I'OIV, UPOV i IBPGR, es van utilitzar els que
inclouen la llista minima per a I'establiment de col leccions de gens que
sumen 40 caracters.
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A la figura 3 es mostren els cardcters descrits respectivament per a
escursac, aixi com les fotografies de I'extremitat del pampol (sumitat),
feix i revers del full adult, raim i, finalment, el raim publicats per aquest
Institut a “Varietats de vinya de les llles Balears”. A més, es mostren també
les dades mitges referents a les aptituds agronomiques i enologiques.

PAMPOL

INTENSITAT DE LA PIGMENTACIO ANTOCIANICA. .........coooeens

Completament oberta
N rivetada

Absents o molt escassos
Debil

Verd amb zones antocianiques
Escassos
Débil

Semierecte
Verd i vermell
Verd

Verd i vermell
Verd

Curta

Mitjana

Pentagonal

Cinc

Lleugerament oberta
Curta

Petita

Barreja de rectilinies i convexes
Absent o molt baixa
Absents o molt escassos
Absents o molt escassos
Moderadament curta

FORMACIO) DE LLAVORS

RAMENT. ...
£POCA DE LINICI DEL VEROLAT. .

APTITUDS AGRONOMIQUES

.. Compacta

.. Mitjana

.. Negre blavéds
.. Absent o molt débil

.. Molt primerenca
.. Molt primerenca

QUALITAT DEL RAIM

GTARTARIC/L)........... 48
OTENCIAL ..o 12T
Mitja
Alta

Estams i gineceu desenvolupats
Tercer o quart nus

11a 2 inflorescéncies

Mitjana

Curta

Globosa

Tova o lleugerament ferma
Cap
Ben formades

FIGURA 3. Fitxa descriptiva ampelografia de la varietat escursac.

8.3 Descripcié geneética

Els resultats de la identificacid molecular SSR de la varietat escursac es

presenta a la taula 7.

TAULA 7. Descripcié molecular mitjangcant microsatel lits SSR d’escursac.
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VVMD28 258
VVMD32 256
VVMD32 272
VRIAG62 188
VRIAG62 196

Aixi mateix, es presenten en aquest informe els resultats dels Single
Nucleotide Polymorphism (SNPs), una altra tecnica d'identificacio
molecular més avancada durant els darrers anys. Els codis d'identificacio
genetica han estat realitzats pel servei de genomica de l'Institut de les
Ciencies de la Vida i el Vi de la Rioja,

TAULA 8. Codis d'identificacié dels marcadors mitjangant SNPs.

Varietat VIVC NUm. SNPs
Escursac 4019 GEN_SNP_

9 COMPORTAMENT AGRONOMIC

9.1 Parametres productius

Els valors de la produccid (taula 9) s'analitzen a partir del pes del raim
per planta, el rendiment per superficie i el periode de maduracié a la
zona de Binissalem. Aixi mateix, es presenta el periode mitja de
maduracio per als anys estudiats (2014, 2015, 2018-2023).

TAULA 9. Parametres productius mitjans (de 2014 a 2023) de la varietat escursac a Binissalem.

Varietat Rendiment per Rendiment per Periode
planta (kg/planta) superficie (kg/ha) maduracio
Tardc
Escursac 2,240,77 7.686,3 +2.408,6 arad
(Binissalem)

Aixi mateix, a la taula segUent es presenten les dades dels parametres
productius per campanya (2014, 2015, 2018-2023).

TAULA 10. Pardmetres productius per campanya (de 2014 a 2023) de la varietat escursac a Binissalem.

. Rendiment per planta Rendiment per superficie
Varietat Campanya
' pany (kg/planta) (kg/ha)
Escursac 2014 3,0 10.416
Escursac 2015 - -
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Escursac 2018 1.75 6.076
Escursac 2019 2,2 7.617
Escursac 2020 2,5 8.388
Escursac 2021 1.0 3.481
Escursac 2022 2,9 9.953
Escursac 2023 1.9 6.355
Escursac Valors mitjans 220,77 7686,3 £ 2408,6

9.2 Afectacié per plagues i malalties

Es va realitzar una avaluacid visual a la finca experimental a Binissalem
(taula 11) per determinar la sensibilitat o tolerancia de la varietat enfront
a les principals malalties.

TAULA 11. Avaluacid visual per determinar la sensibilitat o tolerancia de la varietat escursac davant de
plagues i malalties.

. Oidi Botritis Altres
. Mildiu (Plasmopara . .
Varietat . . . (Uncinula (Botrytis plagues o
viticola Berl i de Toni) . .
necator Burr.) cinerea Pers.) malalties
Sensibilitat Sensibilitat Sensibilitat No
Escursac . . . . . .
mitjana-baixa mitjana-baixa  mitjana-baixa  observades

9.3 Parametres enologics
Caracteristiques del most

Les dades de les caracteristiques dels mostos de les diferents varietats en
el moment de maduracid es detallen a les taules 12 13. Els resultats son
les mitjanes de les dades disponibles.

TAULA 12. Dades dels pardmetres de la maduresa mitjans (de 2014 a 2023) de la varietat escursac a

Binissalem.
. Densitat del Contingut en Acidesa total
Varietat , L.
most sucres (°Baumeé) (g tartaric/L)
Escursac 1.092,4 + 8,47 12,6 + 1,48 573+1816
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TAULA 13. Dades dels pardmetres de la maduresa per campanya (2017-2020) de la varietat escursac a

Binissalem.
. Densitat del Gl Acidesa total
Varietat Campanya en sucres N
most , (g tartaric/L)
(°Baume)
Escursac 2014 - - -
Escursac 2015 - - -
Escursac 2018 1.099.3 - 7,57
Escursac 2019 1.086.,0 12,08 4,13
Escursac 2020 - - -
Escursac 2021 1.100,0 14,15 4,21
Escursac 2022 1.081,0 10,84 7,01
Escursac 2023 1.095,6 13,52 4,64
valors 000 41847 12,6+1.48 573+ 1,82
mitjans

Ha de considerar-se que es fracta d'una microvinificacio realitzada amb
premses de pefita dimensid, i que per tant, exerceixen una pressid
generalment inferior a la del premsat convencional.

Caracteristiques analitiques dels vins

Els resultats de les caracteristiques fisicoquimiques dels vins procedents
de les microvinificacions de les finques experimentals es detallen a la
taula 14.

Per poder comparar la qualitat dels vins elaborats amb les varietats
minoritaries, a mode orientatiu, s’han contrastat els paradmetres analitics
amb els valors limit establerts per la Denominacié d'origen protegida
Binissalem.

TAULA 14. Caracteristiques fisicoquimiques del vi d'escursac i els valors limit establerts per la Denominacid
d'origen protegida Binissalem.

Graduacid GrOL‘j . Acidesa Acidesa Anhidrid Confinguf én
" alcoholic L. , sucres
alcohdlica total total volatil sulfurds total reductors
adquirida tartaric/L acetic/L mg/L
a (%vol.) (9 ) (9 ) (mg/L) (/)
Escursac 128+0,87 130+0,90 5,7%0,84 030,19 32,8+ 26,9 0,8 £0,68
Valors limit
de la DOP >11,5 >11,5 >4,0 <0,8 <150 <5
Binissalem
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TAULA 15. Caracteristiques fisicoquimiques del vi d'escursac i els valors limit establerts per la Denominacid
d’origen protegida Binissalem.

Contingut en

CermEsnye Grc:du‘a.cié GFCJL‘J . Acidesa Acid\esg Anh}l’drid sUcres
alcoholica alcoholic fotal volatil sulfurds total reductors
adquirida  total (%vol.) (g tartaric/L) (g acétic/L) (mg/L) (/1

2014 12,1 12,2 5,07 0,20 46 1,23
2015 12,7 12,7 5,50 0.29 31 1,26
2018 14,0 14,1 5,50 0,26 27 1,53
2019 11.1 11,7 4,99 0,42 7 0,01
2020 13,0 13,1 4,60 0,70 93 1,52
2021 13,3 14,1 6,18 0,18 15 0,11
2022 12,9 13,1 6.88 0,12 18 0,29
2023 13,15 - 6,75 0,16 25 0,14

Valors mitjions 12,8+ 0,87 13,0+ 0,90 57%0,84 03+0,19 328%26,9 0.8+0.,68

Valors limit de
la DOP >11,5 >11,5 >4,0 <0,8 <150 <5
Binissalem

Dels parametres avaluats, s'observa que tots els valors mitjans dels
descriptors analitzats per als diferents vins elaborats amb la varietat
escursac es froben dins de l'interval establert en el Plec de condicions i
el Reglament de la denominacié d’origen protegida Binissalem.

Si analitzem les dades per campanya, els valors de cada collita, 2014,
2015 i de 2018 a 2023, es troben també dins els valors limits de la DOP
Binissalem.

En relacid als parametres analitzats, es pot constatar que el vi de la
varietat escursac presenta un potencial enologic respecte poder
valorar la seva inclusid dins de la Denominacié d’origen protegida
Binissalem.
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També agrair la col laboracid de tecnics del medi propi de TRAGSA, SA,
els quals han contribuit en el coneixement i la recuperacié d'aquestes
varietats.
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