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L'IBJOVE convoca aquest certamen, adrecat a

estudiants, o amb titulacions aca-
demiques relacionades, o amb experiéncia laboral
dins el sector de la cuina. Es poden presentar a
aquesta convocatoria joves nascuts o residents a
les llles Balears que tinguin entre 16 i 35 anys el 31
de desembre de 2026.

S'estableix una dotacio total de (set
mil euros) distribuits de la manera seglent:

+ Un primer premi de (mil cinc-cents
euros) en metalic, i (dos mil cent
euros) més per sufragar les despeses d’assis-
tir a un curs monografic al Basque Culinary
Center al 2027.

- Sestableix una dotacio de (dos mil
euros)mil cinc-cents euros), destinada a pagar
el segon premi, o dos segons ex aequo, o0 un
segon i un tercer premis, segons el que deter-
mini el jurat.

e Bl (mil quatre-cents euros) res-
tants, es destinaran a sufragar les despeses de
material dels 7 finalistes. Cada finalista rebra

(dos-cents euros) que rebra un cop
se li hagi notificat que és finalista.

Tots els premis es poden declarar deserts i el
primer no es pot dividir.

Per a aquesta modalitat, s'estableix

fins a les 23.59 h del
En aquest termini, cal emplenar el
formulari d’inscripcio al web de I'|BJOVE (http://

ibjove.caib.es).

En el cas de no haver nascut a les llles Balears i
no ser resident a Palma, cal enviar a programa-
culturalartjove@gmail.com original o copia acre-
ditativa del certificat d’'empadronament en alguna
poblacio de les llles Balears.

Aixi mateix, el participant ha de presentar al
correu indicat en el paragraf anterior un arxiu en
format PDF o un enllag de Dropbox, Google Drive
o un servei similar en qué hi hagi un PDF que es
pugui descarregar i que contingui el treball, amb
un pes maxim de 300 MB. L'enllag ha d’estar actiu
com a minim un mes.

L’arxiu ha de contenir

La recepta, de tematica lliure, ha ser detallada per
a quatre persones, i ha d’incloure els ingredients i
l'elaboracio de la recepta i de les subreceptes. El
jurat valorara positivament I's de producte local.
Aquesta recepta redactada s'acompanyara de tres
fotografies de 'emplatat.

El jurat s’ha de formar tenint en compte els cri-
teris del punt 7 de les bases generals d'aquesta
convocatoria (annex 1). En I'apartat 7.3 s'indica
que els vocals han de ser designats entre profes-
sionals o personalitats de prestigi reconegut en
I'ambit professional o cultural de la materia cor-
responent. Pel que fa al Certamen de Cuina Xef
love, els vocals han de ser triats entre cuiners de
prestigi reconegut, critics gastronomics de mitjans
de comunicacio, restauradors, professors de cuina
i un representant expert en l'ingredient principal
del plat de la final. Hi actuara com a secretaria del
jurat, amb veu i vot, la coordinadora del Programa
Cultural Art Jove.
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Els membres del jurat —que préviament han
d’haver rebut totes les receptes presentades—
s’han de reunir a porta tancada per deliberar, una
vegada que hagi acabat el termini de presentacio
de treballs.

Les propostes presentades s’avaluaran d’acord
amb criteris com la técnica, el maneig del produc-
te, la innovacio, la coherencia gastronomica, la
creativitat, la presentacio del plat i 'adequacio de
la proposta als productes de mercat i de tempora-
da. El jurat triara un maxim de catorze cuiners que
estaran preseleccionats per passar a la final.

L’Area d’Art Jove informara als semifinalistes de
quins seran els tres ingredients obligatoris propo-
sats per a la prova final. Els catorze preseleccio-
nats disposaran de 15 dies, a partir de la notificacio
de 'Area d’Art Jove, per enviar la recepta del plat
que presentaran a la final. La recepta, de temati-
ca lliure, ha ser detallada per a sis persones, i ha
d'incloure els tres ingredients obligatoris i I'elabo-
racio de la recepta i de les subreceptes. A més, els
preseleccionats han d’enviar un video d’'un maxim
de dos minuts en que es presentin i expliquin les
seves motivacions.

El jurat es tornara a reunir i triara als set finalistes.

La final tindra lloc a Palma, durant el mes de
desembre de 2026, en un espai obert al public.
Els finalistes disposaran d’una hora per elaborar
la seva proposta. L'entrada de cada concursant a
la cuina sera cada 15 minuts i per rigoros ordre de
sorteig. La presentacio del menu sera pel mateix
ordre d’entrada i amb un decalatge de 15 minuts.
Cada participant ha d’elaborar sis plats complets i
pot dur la vaixella que vulgui.

L’organitzacio aportara una cistella amb ingredi-
ents i productes basics, la composicio de la qual
tambeé sera notificada als participants amb la
mateixa antelacio. A més, els participants poden
dur tots els ingredients i elaboracions previes
necessaris per a la seva recepta.

El jurat avaluara els plats presentats segons
criteris com la tecnica, el maneig del producte, la
innovacio, la coherencia gastronomica, la crea-
tivitat, la presentacio del plat i 'adequacio de la
proposta als productes de mercat i de temporada,
i triara els guanyadors.

El jurat donara a coneixer aquell mateix dia el
nom de la persona guanyadora.

El calendari de les activitats derivades d’aquesta
convocatoria pot ser modificat per manca de dis-
ponibilitat d’espai o de professionals, o per altres
raons justificades degudament.

Quan el participant hagi d’assistir a un esdeveni-
ment programat per I'Art Jove fora del municipi
on resideix en aquell moment, I'IBJOVE s’ha de fer
carrec del cost del transport aeri o maritim, dins
I'Estat espanyol, del participant i de tot el material
necessari per participar-hi. En el cas que el parti-
cipant resideixi fora de I'Estat espanyol, I'IBJOVE
es fara carrec del cost del transport aeri o maritim
del participant i de tot el material necessari per
participar en 'esdeveniment, fins a un maxim de
500,00 €, anada i tornada. En el cas que l'esde-
veniment programat l'obligui a fer una o més
pernoctacions fora de la seva illa de residencia o
naixement, també s’ha de fer carrec de l'allotja-
ment. En cap cas no es cobreixen els desplaca-
ments terrestres.

La persona guanyadora del primer premi disposa-
ra de 15 dies per triar el curs del Basque Culinary
Center al qual vol assistir. L'IBJOVE assumira les
despeses del curs, d’allotjament, manutencio i
desplacament, fins a un maxim de 2.100,00 €. La
persona guanyadora rebra 1.050,00 € quan hagi
presentat el justificant de pagament de la matri-
cula del curs. Els 1.050,00 € restants s'abonaran
quan el guanyador hagi assistit al curs.

Si el guanyador no vol assistir al curs, 'Area d’Art
Jove es reserva la possibilitat d’oferir-ho a un altre
guanyador del certamen.



