DIRECCIO DE CUINA

GRAU D - Cicle formatiu de grau superior
Familia professional: HOT-Hoteleria i turisme
Codi: HOT34

Descripcio

Aquest cicle formatiu se centra en la direccid i
organitzacio de la produccid i el servei en cuina. Es
determinen ofertes i recursos, es controlen les
activitats d’aprovisionament, produccid i servei,
complint els objectius econdmics, seguint els
protocols de qualitat establerts i aplicant les
normes d’higiene, prevencio de riscos laborals i
proteccié ambiental.

Durada: 2.000 hores

Periode: 2 cursos escolars

Mateéries que s’imparteixen

Codi Primer curs Hores

0496 Control de l'aprovisionament de 70
materies primeres

0497 Processos de preelaboracid i 270
conservacio en cuina (*)

0499 | Processos d'elaboracid culinaria (*) 270

0501 Gestid de la qualitati de la seguretat i 90
higiene alimentaria

0179  Anglés professional 120

1665 Digitalitzacié aplicada als sectors 30
productius

1709 Itinerari personal per a 'ocupabilitat | 90
Horari reservat per al modul impartit 70
en angles

Codi Segon curs Hores

0498 Elaboracié de pastisseria i rebosteria 230
(*)

0500 @ Gestié de la produccio en cuina (*) 230

0502 | Gastronomiai nutricio 90

0503 Gestié administrativa i comercial en 90
restauracio

0504 Recursos humans i direccié d'equips 90
en restauracio

0505 Projecte intermodular 50

1708 Sostenibilitat aplicada al sistema 30
productiu

1710 Itinerari personal per a 'ocupabilitat I 60

1712  Angles professional Il 70
Modul optatiu 80
Horari reservat per al modul impartit 40
en angles
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Que necessit per accedir-hi?

Actualment, pots accedir als cicles de grau
superior si compleixes algun dels requisits
seguents:

e Tenireltitolde técnic de grau mitja de
formacio professional o el titol de Tecnic
d’Arts Plastiques i Disseny.

e Tenireltitol de batxiller.

e Haver superat una oferta formativa de grau
Cinclosa en el cicle formatiu i haver
complert o complir 19 anys en l'any d'inici
de la formacio.

e Haver superat un curs de formacio
especific preparatori per a ’accés a cicles
de grau superior i haver complert o complir
19 anys en l'any d'inici de la formacio.

e Haver superat la prova d’accés a cicles
formatius de formacio professional de grau
superior i haver complert o complir 19 anys
en l'any de realitzacié de la prova.

e Haversuperat la provad’accés ala
universitat per a més grans de 25 anys.

e Tenirun titol de técnic superior de formacié
professional o un grau universitari.

e Complir qualsevol altre requisit equivalent
als anteriors segons el que estableix la web
delcicle.

Com em puc apuntar?

Pots formalitzar la teva preinscripcio de les
seguents maneres:

e Telematicament, a través de l'assistent de
tramitacié disponible a la web de Formacio
Professional.

e Presencialment, al centre educatiu
corresponent, mitjangant un sistema de
cita prévia, la qual es pot consultar a la web
de cada centre.
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Sortides academiques Centres educatius on s’imparteix

Pots consultar els centres educatius on s’imparteix

mitjangant el CERCADOR D’OFERTA FORMATIVA

e Directament a graus universitaris amb de la pagina web d’FP de les Illes Balears
reconeixement de crédits en alguns casos. (FP.CAIB.ES).

* CursarungrauCdenivell 3. Accés al CERCADOR DE CURSOS:
e Cursarun grau E de nivell 3.

Amb aquests estudis pots accedir a:

Sortides professionals

La superacié d’aquest cicle formatiu permet
accedir al mén laboral com a:

Director/a d'aliments i begudes.
Director/a de cuina.

Cap de produccid a cuina. Pensa en verd,

Cap de cuina. no imprimexis si nos és necessari!
Segon/a cap de cuina.

Cap d'operacions de catering.

Cap de partida.

Cuiner/a.

Encarregat/da d'economat i celler.

Normativa

e Curriculum propi de les Illes Balears
ESBORRANY -Publicat a la pagina web
d’FP de les llles Balears (FP.CAIB.ES).

e Reialdecret 500/2024, de 21 de maig, pel
qual es modifiquen determinats reials
decrets pels quals s'estableixen titols de
formacio professional de grau superiories
fixen els seus ensenyaments minims.

e Reialdecret 687/2010, de 20 de maig, pel
qual s'estableix el titol de Teécnic Superior
en Direccié de Cuinai se'n fixen els
ensenyaments minims.

N Conselleria d'Educacié

J i Universitats . .,

l. Direccit General de Formacié Professional 2 ACtua l|tZaC 10: 30/04/2025
i Ordenacié Educativa




