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TRANSPORTE

Promueva el pedido y el pago telematicos.

Mantenga la distancia de 2 metros en todo momento.

Use mascarilla en todos los casos.

Use gel hidroalcohélico antes, después de entregar el pedido y siempre que lo
considere necesario.

Utilice envases aptos para uso alimentario, en buen estado y limpios.

Informe suficientemente de posibles alérgenos o sustancias que puedan
provocar intolerancias.

Facilite instrucciones al cliente sobre el mantenimiento y preparacién de la
comida servida.

Destine una zona especifica de recogida de pedidos.

L------

- REPARTO POR MEDIOS AJENOS: Debe ser una empresa autorizada con medios
apropiados.

- REPARTO POR MEDIOS PROPIOS: El personal no debe tener sintomas y ha de
contar con el equipo adecuado de proteccién personal.

El equipamiento y control de la temperatura se adaptard al tipo y cantidad de
productoy a la duracién y nimero de paradas del trayecto.

Se deberd hacer con contenedores isotermos homologados, en buen estado de
mantenimiento y limpieza, y con vehiculos adaptados para cumplir el Reglamento

(CE) 852/2004 de higiene alimentaria.
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