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1. EXERCICIS

1.1. Torn lliure

1.1.1 Primer exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a respondre per escrit un questionari tipus test de 60
preguntes amb quatre respostes alternatives, de les quals només una és correcta, referides al temari
de materies comunes del cos.

Es qualificara de 0 a 10 punts. Cada pregunta resposta correctament es valorara amb 0,166 punts;
les preguntes no resoltes, tant si figuren les quatre opcions en blanc com si figuren amb més d’una
resposta, no es valoraran. Quant a les preguntes amb resposta erronia, es penalitzaran amb un ter¢
del valor assignat a la resposta correcta. El test que hauran de respondre les persones aspirants es
designara per sorteig public entre un minim de cinc alternatives diferents.

El temps per desenvolupar aquest exercici sera de 90 minuts i per superar-lo sera necessari obtenir
la puntuacié minima de 5 punts.

La qualificacié de I’exercici es fara de manera mecanitzada i garantint I'anonimat.

En cas que el Tribunal acordi I’anul-lacié d’alguna o algunes de les preguntes, per haver detectat
d’ofici algun error manifest durant la realitzacié de Iexercici o perqué aquest es detecti com a
conseqiiencia de les al-legacions que posteriorment es presentin, s’ajustara el valor de cada
pregunta per tal que la puntuacié maxima sigui de 10 punts.

1.1.2 Segon exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a desenvolupar per escrit tres temes, designats per
sorteig public, d’entre el temari de materies especifiques corresponents al cos, lescala o
Pespecialitat de qué es tracti. L’exercici s’efectuara el mateix dia en dues sessions. A la primera
sessié, d’'una durada de quatre hores, se sortejaran i desenvoluparan dos temes. A la segona sessié
d’una durada de dues hores, se sortejara i desenvolupara un tema. En el sorteig de la segona sessié
s’han d’excloure els temes que hagin sortit en el sorteig de la primera sessi6.
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Entre ’acabament de la primera sessié i el comengament de la segona ha de transcérrer una hora.

Es valoraran els coneixements exposats sobre els temes que corresponguin, aixi com la claredat i
’ordre d’idees i la qualitat de I’expressié escrita.

La qualificacié de I’exercici es fara de la manera segiient: cada tema es qualificara de 0 a 10 punts,
la qualificacié final de I’exercici sera la mitjana obtinguda en els tres temes. Per superar aquesta
prova sera necessari obtenir la nota minima en cada tema de 3 punts i que la nota mitjana dels tres
temes sigui igual a 5 punts o superior.

1.1.3 Tercer exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a resoldre per escrit dos casos practics designats per
sorteig public entre un minim de deu alternatives diferents, referit al temari de matéries comunes i
especifiques i a les funcions del cos, ’escala o I’especialitat de qué es tracti.

El temps per resoldre aquest exercici sera de quatre hores.

Les persones aspirants podran fer Us dels textos de normativa legal que creguin oportuns i que hi
duguin. El Tribunal podra retirar a les persones opositores els esmentats textos quan consideri que
no reuneixen les caracteristiques de textos de normativa legal.

Es valorara la capacitat de raciocini, la sistematica i claredat d’idees, i la correcta interpretacié de la
normativa aplicable als casos plantejats.

La qualificacié de I’exercici es fara de la manera segiient: cada cas practic es qualificara de 0 a 10
punts, la qualificacié final de I’exercici sera la mitjana obtinguda en els dos casos practics. Per
superar aquesta prova sera necessari obtenir l[a nota minima en cada cas practic de 3 punts i que la
nota mitjana dels dos casos sigui igual a 5 punts o superior.

1.2 Torn de promocié interna (vertical, horitzontal i creuada)

1.2.1 Primer exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a desenvolupar per escrit tres temes, designats per
sorteig public, d’entre el temari de materies especifiques corresponents al cos, I'escala o
I’especialitat de qué es tracti. L’exercici s’efectuara el mateix dia en dues sessions. A la primera
sessid, d’'una durada de quatre hores, se sortejaran quatre temes i les persones opositores n’hauran
de triar i desenvolupar dos temes. A la segona sessié, d’'una durada de dues hores, se sortejara dos
temes i les persones aspirants n’hauran de triar i desenvolupar un tema. En el sorteig de la segona
sessié s’han d’excloure els temes que hagin sortit en el sorteig de la primera sessié.

Entre Pacabament de la primera sessié i el comengament de la segona ha de transcérrer una hora.

Es valoraran els coneixements exposats sobre els temes que corresponguin, aixi com la claredat i
’ordre d’idees i la qualitat de I’expressié escrita.

La qualificacié de I’exercici es fara de la manera seglient: cada tema es qualificara de 0 a 15 punts,
la qualificacié final de I’exercici sera la mitjana obtinguda en els tres temes. Per superar aquesta
prova sera necessari obtenir la nota minima en cada tema de 4,5 punts i que la nota mitjana dels
tres temes sigui igual a 7,5 punts o superior.

1.2.2 Segon exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a resoldre per escrit dos casos practics d’entre quatre
designats per sorteig public entre un minim de deu alternatives diferents, referit al temari de
materies comunes i especifiques i a les funcions del cos, ’escala o I’especialitat de qué es tracti.

El temps per resoldre aquest exercici sera de quatre hores.
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Els aspirants podran fer Us dels textos de normativa legal que creguin oportuns i que hi duguin. El
Tribunal podra retirar a les persones opositores els esmentats textos quan consideri que no
reuneixen les caracteristiques de textos de normativa legal.

Es valorara la capacitat de raciocini, la sistematica i claredat d’idees, i la correcta interpretacié de la
normativa aplicable als casos plantejats.

La qualificacié de I’exercici es fara de la manera segiient: cada cas practic es qualificara de 0 a 15
punts, la qualificacié final de I’exercici sera la mitjana obtinguda en els dos casos practics. Per
superar aquesta prova sera necessari obtenir la nota minima en cada cas practic de 4,5 punts i que
la nota mitjana dels dos casos practics sigui igual a 7,5 punts o superior.

2. TEMARIS DE MATERIES COMUNES

2.1. Cos facultatiu superior

Tema 1. La Constitucié espanyola de 1978: estructura i contingut. Els principis constitucionals i els
valors superiors. Els drets i els deures fonamentals: garantia i suspensié. La reforma de la
Constitucié. El Tribunal Constitucional.

Tema 2. La Corona. Funcions constitucionals del rei. Successié i regéncia. Les Corts Generals:
composicid, atribucions i funcionament. El Poder Judicial. L’organitzacié judicial espanyola. Altres
organs constitucionals: el Defensor del Poble i el Tribunal de Comptes.

Tema 3. El Govern i ’Administracié. Relacions del Govern amb les Corts Generals. L’Administracid
general de I’Estat: regulacié i composicid.

Tema 4. L’Estat de les autonomies: les comunitats autdbnomes. Funcions i competéncies de I’Estat i
de les comunitats autdonomes. Distribucié de competeéncies entre I’Estat i les comunitats
autdnomes.

Tema 5. La Unié Europea: els tractats. Les institucions: el Consell, el Parlament, la Comissié i el
Tribunal de Justicia. Les fons del dret comunitari. Els fons estructurals i els seus objectius prioritaris.

Tema 6. Les llibertats comunitaries. Les politiques comunes de la Unié Europea: especial referencia
a la politica regional comunitaria. El Fons Europeu de Desenvolupament Regional (FEDER). El Fons
Social Europeu (FSE). El Fons de Cohesié (FC). El Fons Europeu Agricola de Desenvolupament
Rural (FEADER) i El Fons Europeu Maritim i de Pesca (FEMP).

Tema 7. La Comunitat Autonoma de les llles Balears: antecedents historics i culturals. L’Estatut
d’autonomia de les llles Balears: estructura, contingut basic i principis fonamentals. Competéncies
de la Comunitat Autdnoma de les llles Balears. La reforma de I’Estatut d’autonomia.

Tema 8. Institucions basiques de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears. El Parlament de les
llles Balears: composicié, atribucions i funcionament. El Sindic de Greuges. La Sindicatura de
Comptes. El Consell Consultiu.

Tema 9. El president o la presidenta de les llles Balears. El Govern de les llles Balears. L’estructura
de ’Administracié de la Comunitat Autbnoma de les lles Balears: les conselleries, les direccions
generals i les secretaries generals.

Tema 10. L’Administracié institucional. L’Administracié corporativa. Especial referéncia als
col-legis professionals. La Llei 7/2010, de 21 de juliol, del sector public instrumental de la
Comunitat Autdnoma de les llles Balears.

Tema 11. Les fonts del dret administratiu (1). Concepte de dret administratiu. Jerarquia de fonts. La
Constitucid. La llei. Disposicions normatives amb forca de llei. Els estatuts d’autonomia i les lleis de
les comunitats autdbnomes.

Tema 12. Les fonts del dret administratiu (IlI). El reglament: concepte i classes. La potestat
reglamentaria: fonament, titulars i limits. Procediment d’elaboracié de reglaments.
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Tema 13. Régim juridic del sector public: concepte, principis d’actuacié i funcionament. Els drgans
de les administracions publiques: especial referencia als organs col-legiats. L’atribucié de
competéncies als organs administratius: delegacié, avocacidé, encarrec de gestié, delegacié de
signatura i supléncia. Les relacions interadministratives. Els convenis.

Tema 14. L’acte administratiu: caracteristiques generals. Requisits, validesa i eficacia,
inderogabilitat singular, classes. Nul-litat i anul-labilitat. La revisié dels actes administratius:
recursos.

Tema 15. El procediment administratiu: concepte, naturalesa i principis generals. Fases del
procediment: iniciacié, ordenacid, instruccid i finalitzacid. Execucio.

Tema 16. La potestat sancionadora de les administracions publiques: principis i procediment. La
responsabilitat patrimonial de les administracions publiques: principis i procediment.
Responsabilitat de les autoritats i del personal al servei de les administracions publiques.

Tema 17. Els contractes del sector public. Concepte, classes i elements. Capacitat per contractar i
procediment. El compliment dels contractes. Revisié de preus. Resolucid, rescissié i dendncia dels
contractes. Especialitats dels diversos tipus de contractes. L’encarrec de gestié sotmesa a la
legislacié de contractacid.

Tema 18. Les subvencions publiques: concepte i naturalesa. Legislacié basica nacional i
autonodomica aplicable.

Tema 19. L’activitat administrativa de servei public. Formes de gestié dels serveis publics. La gestié
directa. Modalitats de gestié indirecta. La concessié.

Tema 20. Regim juridic del personal al servei de les administracions publiques: régim estatutari i
laboral. L’Estatut basic de I’empleat public. Competéncies de les comunitats autdnomes. La Llei de
la funcié publica de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears: estructura i contingut.

Tema 21. El réegim juridic del personal al servei de la Comunitat Autdnoma de les llles Balears.
Classes de personal. Accés. Procediments per a la provisié de llocs de treball. Carrera i promocié
professional. Drets i deures. Situacions administratives.

Tema 22. Etica publica. Régim d’incompatibilitats. El codi etic dels empleats publics de
’Administracié de la Comunitat Autdonoma de les llles Balears. Régim disciplinari.

Tema 23. El pressupost de la Comunitat Autonoma de les llles Balears: contingut i estructura.
Criteris de classificacié dels crédits pressupostaris. El cicle pressupostari. Les modificacions
pressupostaries. El procediment general d’execucié de la despesa publica: fases, drgans competents
i documents comptables. El control intern i extern de la gestié econdmica de I’Administracié de la
Comunitat Autbnoma de les llles Balears.

Tema 24. La direccié publica. El personal directiu professional. Tipus de direccié. Direccié
d’equips. La motivacié. La gestié de conflictes. La planificacié de la gestié publica.

Tema 25. La transparencia administrativa: legislacié basica i autonomica.

Tema 26. L’administracié electronica: principis. Els serveis publics electronics i el dret de la
ciutadania a accedir-hi. Els serveis de col-laboracié interadministrativa. La interoperabilitat.

Tema 27. Normativa europea, estatal i autonomica en materia d’igualtat, no-discriminacié i
violéncia de geénere. El Pla d’lgualtat del personal de Serveis Generals de I’Administracié de la
Comunitat Autdnoma de les llles Balears.

Tema 28. La Llei de prevencié de riscs laborals. Riscs i mesures preventives associades al lloc de
treball.

Tema 29. La proteccié de dades de caracter personal. El régim juridic de la proteccié de dades de
caracter personal. Drets de la ciutadania en materia de proteccié de dades. Tipologia de fitxers.
Creaci6 i inscripcions de fitxers publics. Infraccions i sancions. Els plans d’auditoria i control.
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3. TEMARIS DE MATERIES ESPECIFIQUES

Cos facultatiu superior, escala sanitaria, especialitat veterinaria

Tema 1. El Reglament (CE) ndm. 178/2002 del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener de
2002, pel qual s’estableixen els principis i els requisits generals de la legislacié alimentaria, es crea
’Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la seguretat
alimentaria.

Tema 2. El Reglament (CE) nim. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de
2004, relatiu a la higiene dels productes alimentaris. Requisits higiénics generals aplicables a les
empreses alimentaries i a la produccié primaria de les explotacions ramaderes.

Tema 3. El sistema d’analisi de perills i control de punts critics (APPCC) en les empreses
alimentaries i en les d’alimentacié animal. Principis. Prerequisits.

Tema 4. El Reglament (CE) ndm. 853/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de
2004, pel qual s’estableixen normes especifiques d’higiene dels aliments d’origen animal:
disposicions generals. Obligacions dels operadors d’empreses alimentaries.

Tema 5. Criteris de flexibilitat en ’aplicacié dels reglaments europeus d’higiene dels aliments i en els
sistemes de control basats en ’APPCC. Guies de practiques correctes d’higiene. Legislacié.

Tema 6. El Reglament (CE) ndm. 854/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de
2004, pel qual s’estableixen normes especifiques per a 'organitzacié de controls oficials dels
productes d’origen animal destinats al consum huma: disposicions generals. Controls oficials en
relacié amb els establiments comunitaris.

Tema 7. El Reglament (CE) num. 882/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de
2004, sobre els controls oficials efectuats per garantir la verificacié del compliment de la legislacié
en materia de pinsos i aliments i la normativa sobre salut animal i benestar dels animals. El control
oficial en aliments. Organitzacié dels controls oficials. Requisits de les autoritats competents.

Tema 8. Aspectes generals del Pla Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria. Programes
especifics de competeéncia ramadera i de seguretat alimentaria. L’informe anual.

Tema 9. Activitats, metodes i tecniques de control oficial. Metodologia de la inspeccié i 'auditoria
de les empreses agroalimentaries. El procediment general de presa de mostres: el Reial decret
1945/1983, de 22 de juny, pel qual es regulen les infraccions i sancions en materia de defensa del
consumidor i de la produccié agroalimentaria.

Tema 10. El Reial decret 1749/1998, de 31 de juliol, pel qual s’estableixen les mesures de control
aplicables a determinades substancies i els seus residus en els animals vius i els seus productes. El
Pla Nacional d’Investigacié de Residus. Procediment comunitari per a la fixacié dels limits maxims
de residus en substancies farmacoldgicament actives en els aliments d’origen animal, i la seva
classificacié. Normativa aplicable.

Tema 11. Acreditacié de laboratoris d’assaig i calibratge acord amb la morma UNE EN ISO/IEC
17025. Exigencies normatives. Requisits.

Tema 12. Tracabilitat en animals, aliments i pinsos. Requisits generals. Requisits especifics.
Legislacié.
Tema 13. Les zoonosis alimentaries i no alimentaries. Concepte, classificacié, principals zoonosis a

la Unié Europea. Sistemes generals de lluita, prevencié i control.

Tema 14. L'impacte de la globalitzacié i el canvi climatic en les malalties emergents o reemergents.
La iniciativa «Una sola salut».

Tema 15. Programa Integral Coordinat de Vigilancia i Control de les Encefalopaties Espongiformes
Transmissibles dels Animals (EET). Normativa aplicable.
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Tema 16. Subproductes animals no destinats al consum huma (SANDACH). Normativa aplicable.

Tema 17. Requisits de benestar animal en el sacrifici i matanga dels animals. Reglament (CE) ndm.
1099/2009 del Consell, de 24 de setembre de 2009, relatiu a la proteccié dels animals en el
moment de la matanca.

Tema 18. Neteja, desinfeccié i control de plagues en la industria alimentaria, en explotacions
ramaderes i en els mitjans de transport animal.

Tema 19. Procediment i requisits de la certificacié veterinaria oficial per a I’exportacié. CEXGAN.
TRACES. Normativa aplicable.

Tema 20. Pla Nacional de Resisténcies Antimicrobianes. Vigilancia de les resisténcies als
antimicrobians. Normativa aplicable.

Tema 21. Organitzacié Mundial de la Sanitat Animal (OIE). Organismes competents de la Unié
Europea. Organismes competents a Espanya i a les Illes Balears. Malalties de declaracié obligatoria.
Sistemes de vigilancia i control i notificacié de les malalties. Pla Coordinat d’Alerta Sanitaria en
Sanitat Animal. Plans de contingéncia contra malalties.

Tema 22. La Llei 8/2003, de 24 d’abril, de sanitat animal. Reglament (UE) 2016/429 del Parlament
Europeu i del Consell, de 9 de marg de 2016, relatiu a les malalties transmissibles dels animals i pel
qual es modifiquen o deroguen alguns actes en materia de sanitat animal.

Tema 23. Sistemes generals de lluita i control de les malalties animals. Associacions ramaderes de
defensa sanitaria. Normativa d’aplicable.

Tema 24. Programa d’eradicacié de la tuberculosi bovina. Programa de vigilancia de la brucel-losi
bovina, la leucosi bovina enzootica i la peripneumonia contagiosa bovina.

Tema 25. Programa de vigilancia de la brucel-losi ovina i caprina. Programa de prevencié i
vigilancia seroldgica i entomologica de la malaltia de la llengua blava.

Tema 26. Programa de vigilancia sanitaria porcina. Programa de lluita, control i eradicacié de la
malaltia d’Aujeszky.

Tema 27. Programa de vigilancia de la influenca aviaria en aus de corral i silvestres. Programa de
vigilancia i control de determinats serotips de salmonel-la en pollastres d’engreix (boiler), gallines
ponedores i gallines reproductors de I’especie Gallus gallus.

Tema 28. Principals malalties de les abelles mel-liferes: etiologia, epidemiologia, diagnostic,
tractament, prevencid i control. Programa nacional de lluita i control de les malalties de les abelles
de la mel (Reial decret 608/2006).

Tema 29. Principals processos infecciosos dels équids: arteritis infecciosa equina, anémia infecciosa
equina, metritis contagiosa equina, febre/encefalitis del Nil occidental. Etiologia, epidemiologia,
diagnostic, prevencié i control.

Tema 30. Principals malalties infectocontagioses en aquicultura. Epidemiologia, diagnostic, control
i eradicacié. Malalties de declaracié obligatoria a la Unié Europea, situacié actual i normativa
aplicable.

Tema 31. El Reial decret 1082/2009, de 3 de juliol, pel qual s’estableixen els requisits de sanitat
animal per al moviment d’animals d’explotacions cinegétiques, d’aqtiicultura continental i de nuclis
zoologics, com també d’animals de fauna silvestre. Programa de vigilancia de la fauna silvestre.

Tema 32. Principis generals relatius als controls veterinaris i zootécnics aplicables en els intercanvis
comunitaris de determinats animals vius i productes. La Directiva 90/425/CEE del Consell, de 26
de juny de 1990, relativa als controls veterinaris i zootecnics aplicables en els intercanvis
intracomunitaris de determinats animals vius i productes amb vista a la realitzacié del mercat
interior, i la Directiva 92/65/CEE del Consell, de 13 de juliol de 1992, por la qual s’estableixen les
condicions de policia sanitaria aplicables als intercanvis i les importats a la Comunitat d’animals,
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esperma, ovuls i embrions no sotmesos, respecte d’aquestes condicions, a les normatives
comunitaries especifiques a les quals es refereix la seccié | de I’annex A de la Directiva 90/425/CEE.

Tema 33. Bioseguretat en les explotacions ramaderes.
Tema 34. L’ordenacié zootecnica i sanitaria de les explotacions ramaderes. Normativa aplicable.

Tema 35. Sistema Integral de Tragabilitat Animal. Registre General de Moviments de Bestiar
(REMO). Registre General d’ldentificacié Individual d’Animals (RIIA).

Tema 36. Identificacié dels animals de produccié. Normativa aplicable.
Tema 37. Benestar animal en els explotacions ramaderes. Normativa aplicable.

Tema 38. Benestar animal dels animals d’experimentacié i dels animals de parcs zoologics.
Normativa aplicable.

Tema 39. La proteccié dels animals en el transport. Aspectes técnics i normativa aplicable.

Tema 40. El Reial decret 2129/2008, de 26 de desembre, pel qual s’estableix el Programa nacional
de conservacid, millora i foment de les races ramaderes.

Tema 41. El Reial decret 841/2011, de 17 de juny, pel qual s’estableixen els condicions basiques de
recollida, emmagatzematge, distribucié i comercialitzacié de material genétic de les espécies
bovina, ovina, cabrum i porcina, i dels equids.

Tema 42. L’alimentacié animal: conceptes basics, meétodes, materies primeres, substancies
indesitjables, premescles i additius.

Tema 43. Produccié i comercialitzacié de productes d’alimentacié animal. Autoritzacié i registre
dels establiments. Normativa d’aplicacié. Sistemes informatics en alimentacié animal: SILUM i
RASSF. Programa de control oficial.

Tema 44. Programa nacional de control oficial de les condicions higienicosanitaries de la produccié
i de la tracabilitat de llet crua de vaca, ovella i cabra.

Tema 45. La Llei 1/1992, de 8 d’abril, de proteccié dels animals que viuen en I’entorn huma.
Normativa de desplegament. ldentificacié dels animals de companyia. Registre de nuclis zoologics.

Tema 46. Prescripcid, dispensacié, Us i control oficial del medicament veterinari en animals de
produccié ramadera. Normativa aplicable. Vigilancia de medicaments veterinaris.

Tema 47. La Politica Agraria Comuna (PAC). Origen, principis, objectius i instruments. Evolucié i
reformes de la PAC: causes i avaluacié. La PAC actual. Aplicacié a Espanya.

Tema 48. L’Organitzacié Comuna de Mercats Agricoles (OCM Unica). Xarxa de seguretat dels
mercats agraris. Cerca de I’equilibri en la cadena de valor agroalimentaria. Mesures especifiques de
suport.

Tema 49. La ramaderia a les llles Balears. Situacié actual, caracteristiques i tendeéncies. Principals
races explotades d’animals de produccié: caracteristiques, aptituds i produccions.

Tema 50. La ramaderia ecologica: requisits per a la produccid i la comercialitzacié. Organismes de
control. Normativa aplicable. Sistemes de produccié alternatius en avicultura: avantatges i
inconvenients. Normativa d’aplicacid.

Tema 51. Els races autdctones i els agrupacions racials de les llles Balears. Situacié actual,
caracteristiques i normativa aplicable.

Tema 52. La Llei 12/2013, de 2 d’agost, de mesures per millorar el funcionament de la cadena
alimentaria. El Reial decret 1363/2012, de 28 de setembre, pel qual es regula el reconeixement de
les organitzacions de productors de llet i de les organitzacions interprofessionals en el sector lactic i
s’estableixen les seves condicions de contractacid.
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Tema 53. La Llei 12/2014, de 16 de desembre, agraria dels Illes Balears: disposicions generals,
produccié ramadera, venda directa de productes obtinguts de ’activitat agraria i complementaria.
Logotip de venda directa.

Tema 54. Problematica sanitaria i ambiental dels fems i els purins. Utilitzacié de les dejeccions
ramaderes com a fertilitzants agricoles. Femers, pla de produccié i gestié de fems, i Ilibre de registre
de produccié i gestié de fems. Codi de bones practiques agraries.

Tema 55. La qualitat agroalimentaria: férmules obligatories i voluntaries. Qualitat comercial
obligatoria. Qualitat comercial voluntaria: acreditacié i certificacié. Qualitat diferenciada:
denominacié d’origen protegida, indicacié geografica protegida i especialitat tradicional garantida.

Tema 56. La Llei 14/1986, de 25 d’abril, general de sanitat: principis generals i actuacions
sanitaries del sistema de salut. Intervencié publica en relacié amb la salut individual i col-lectiva.
Infraccions i sancions. Competeéncia de les administracions publiques.

Tema 57. El concepte de salut publica. Determinants de la salut. La salut pdblica en el marc de la
Unié Europea i d’Espanya. Plans i programes d’accié en I’ambit de la salut. Principi de precaucié.
La Llei 33/2011, de 4 d’octubre, general de salut publica.

Tema 58. L’organitzacié del sistema sanitari dels aliments. Organismes competents de la
Comunitat Autonoma, I’Estat i la Unié Europea en el control sanitari dels aliments.

Tema 59. Principals organismes nacionals i internacionals d’avaluacié de riscs. L’Autoritat Europea
de Seguretat Alimentaria. El Centre Europeu per al Control i la Prevencié de malalties.

Tema 60. Principis, concepte i métodes de I'analisi del risc: la determinacié, la gestié i la
comunicacio del risc.

Tema 61. Epidemiologia, prevencié i control dels malalties transmeses per aliments i aigties. Perills
bioldgics i quimics. Fonts de contaminacié i efectes sobre la salut.

Tema 62. Recerca de brots de malalties alimentaries en els humans. Principis dels metodes de prova
de laboratori i les seves aplicacions per al diagnostic.

Tema 63. La Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricid.

Tema 64. La Llei 5/2003 de 4 d’abril, de salut de les llles Balears, i la Llei 16/2010, de 28 de
desembre, de salut publica dels llles Balears. Concepte d’autoritat sanitaria. Competeéncies de les
administracions publiques. La intervencié publica en relacié amb la salut individual i col-lectiva.

Tema 65. Els programes d’assegurament de la qualitat aplicats per les empreses alimentaries i de
pinsos, i la seva avaluacié. Sistemes de gestié de la qualitat aplicables a la seguretat alimentaria.
Certificacié i acreditacié. Principals normes i estandards relacionats. La norma ISO 22000. Les
normes internacionals BRC (British Retail Consortium) i |FS (International Food Standard).

Tema 66. Requisits especifics relatius a la carn d’ungulats domeéstics, d’aus de corral i lagomorfs,
de caga de cria i silvestre; a la carn picada, els preparats de carn i la carn separada mecanicament, i
als productes carnis, els greixos animals fosos, els llardons, estémacs, bufetes i intestins tractats.

Tema 67. Control oficial de carns fresques: funcions del veterinari oficial. Actuacions consecutives
als controls. Responsabilitats i freqtiencia dels controls. Requisits especifics per al bestiar bovi, ovf i
cabrum, els solipedes i els suids domestics, les aus de corral, els lagomorfs de cria, la caga de cria i
la caga silvestre. Normes especifiques per als controls oficials de la preséncia de triquina en la carn.
Legislacid.

Tema 68. Requisits especifics d’higiene relatius als mol-luscs bivalves vius i als productes de la
pesca. Control oficial de mol-luscs bivalves vius: controls oficials de mol-luscs bivalves vius
procedents de zones de produccié classificades. Controls oficials relatius als pectinids i als
gasteropodes marins vius que no s’alimenten per filtracié recollits fora de les zones de produccié
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classificades. El control de les biotoxines en mol-luscs bivalves i altres organismes procedents de la
pesca, el marisqueig i ’aquicultura.

Tema 69. Requisits especifics d’higiene relatius a la llet crua i als productes lactics. Requisits
especifics d’higiene relatius a ous i ovoproductes. Control oficial.

Tema 70. Criteris microbiologics aplicables als aliments: definicid, tipus i conceptes basics. Estudis
de vida util. Establiment de dates de consum. Legislacié i guies d’aplicacié. Control oficial.

Tema 71. Contaminants en els productes alimentosos. Procediments comunitaris. Bases
cientifiques dels continguts maxims. Principals aliments i substancies regulades. Meétodes de
mostreig i analisi. Legislacié i control oficial.

Tema 72. Residus de plaguicides en aliments. Bases cientifiques dels limits maxims. Principals
aliments i substancies regulades. Métodes de mostreig i analisi. Programes de control comunitari i
nacional. Legislacié i control oficial.

Tema 73. Altres perills que s’han de considerar en la industria alimentaria: perills fisics. Substancies
o productes que causen al-lérgies i intolerancies alimentaries. Mesures de prevencié i control en
Pempresa alimentaria. Normativa. Control oficial.

Tema 74. Xarxa d’alerta alimentaria: sistema comunitari d’intercanvi rapid d’informacié. Gestié de
crisis i situacions d’emergeéncia. El Registre General Sanitari d’Empreses Alimentaries i Aliments i el
registre autonomic.

Tema 75. Principis d’higiene en la manipulacié d’aliments. Formacié dels manipuladors d’aliments.
Aspectes que les empreses alimentaries han d’incloure en els seus plans de formacié. Normes
d’higiene per a I’elaboracié, la distribucié i el comer¢ de menjar preparat. Control oficial.

Tema 76. Ingredients tecnoldgics: additius alimentaris, enzims i aromes. Necessitats d’ds i perills
associats als mateixos. Establiment dels Iimits d’us Legislacié d’aplicacié. Condicions d’etiquetatge
en els aliments. Control oficial.

Tema 77. Conservacié dels aliments. Métodes fisics i quimics. Aliments irradiats. Conserves i
semiconserves. Normativa i control oficial.

Tema 78. Materials en contacte amb aliments. Condicions que han de complir. Controls especifics.
Plastics. Cel-luloses. Ceramiques. Legislacié. Control oficial.

Tema 79. Envasament d’aliments. Envasament al buit i en atmosferes protectores. Envasos
intel-ligents. Estudis de vida util. Tecnologia i riscs sanitaris associats. Normativa.

Tema 80. Informacié alimentaria facilitada al consumidor: Principis i requisits generals de la
informacié alimentaria. Informacié alimentaria obligatoria. Legislacié. Control oficial.

Tema 81. Declaracions nutricionals i de propietats saludables en els aliments. L’addicié de
vitamines, minerals i altres substancies als aliments. Legislacié. Control oficial.

Tema 82. Complements alimentosos. Normativa. Control oficial.

Tema 83. Preparats per a lactants i preparats de continuacié. Aliments elaborats a base de cereals i
aliments infantils. Aliments per a usos meédics especials. Substitutius de la dieta completa per al
control del pes. Normativa. Control oficial.

Tema 84. Emmagatzematge i transport d’aliments. Legislacié. El comer¢ detallista d’alimentacid.
Establiments permanents i no permanents. Normativa i control oficial.

Tema 85. Criteris sanitaris de la qualitat de I’aigua de consum huma. Aiglies minerals naturals i
aigiies de deu envasades per a consum huma. Aiglies preparades envasades. Normativa. Control
oficial.

Tema 86. Olis vegetals comestibles. Greixos comestibles. Normativa. Control oficial.
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Tema 87. Productes alimentosos d’origen vegetal. Riscs associats a la seva produccié i
comercialitzacié. Fongs i bolets comestibles: principals espécies comestibles i verinoses. Legislacié.
Control oficial.

Tema 88. Farines i derivats. Begudes alcoholiques. Begudes no alcoholiques. Normativa i control
oficial.

Tema 89. Conserves i semiconserves vegetals. Sucs i neéctars. Normativa i control oficial.

Tema 90. Nous aliments. Nous ingredients. Organismes modificats genéticament. Normativa i
control oficial.
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