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1. EXERCICIS

1.1. Torn lliure

1.1.1 Primer exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a respondre per escrit un questionari tipus test de 60
preguntes amb quatre respostes alternatives, de les quals només una és correcta, referides al temari
de materies comunes del cos.

Es qualificara de 0 a 10 punts. Cada pregunta resposta correctament es valorara amb 0,166 punts;
les preguntes no resoltes, tant si figuren les quatre opcions en blanc com si figuren amb més d’una
resposta, no es valoraran. Quant a les preguntes amb resposta erronia, es penalitzaran amb un ter¢
del valor assignat a la resposta correcta. El test que hauran de respondre les persones aspirants es
designara per sorteig public entre un minim de cinc alternatives diferents.

El temps per desenvolupar aquest exercici sera de 90 minuts i per superar-lo sera necessari obtenir
la puntuacié minima de 5 punts.

La qualificacié de I’exercici es fara de manera mecanitzada i garantint I'anonimat.

En cas que el Tribunal acordi I’anul-lacié d’alguna o algunes de les preguntes, per haver detectat
d’ofici algun error manifest durant la realitzacié de Iexercici o perqué aquest es detecti com a
conseqiiencia de les al-legacions que posteriorment es presentin, s’ajustara el valor de cada
pregunta per tal que la puntuacié maxima sigui de 10 punts.

1.1.2 Segon exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a desenvolupar per escrit tres temes, designats per
sorteig public, d’entre el temari de materies especifiques corresponents al cos, lescala o
Pespecialitat de qué es tracti. L’exercici s’efectuara el mateix dia en dues sessions. A la primera
sessié, d’'una durada de quatre hores, se sortejaran i desenvoluparan dos temes. A la segona sessié
d’una durada de dues hores, se sortejara i desenvolupara un tema. En el sorteig de la segona sessié
s’han d’excloure els temes que hagin sortit en el sorteig de la primera sessi6.
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Entre ’acabament de la primera sessié i el comengament de la segona ha de transcérrer una hora.

Es valoraran els coneixements exposats sobre els temes que corresponguin, aixi com la claredat i
’ordre d’idees i la qualitat de I’expressié escrita.

La qualificacié de I’exercici es fara de la manera segiient: cada tema es qualificara de 0 a 10 punts,
la qualificacié final de I’exercici sera la mitjana obtinguda en els tres temes. Per superar aquesta
prova sera necessari obtenir la nota minima en cada tema de 3 punts i que la nota mitjana dels tres
temes sigui igual a 5 punts o superior.

1.1.3 Tercer exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a resoldre per escrit dos casos practics designats per
sorteig public entre un minim de deu alternatives diferents, referit al temari de matéries comunes i
especifiques i a les funcions del cos, ’escala o I’especialitat de qué es tracti.

El temps per resoldre aquest exercici sera de quatre hores.

Les persones aspirants podran fer Us dels textos de normativa legal que creguin oportuns i que hi
duguin. El Tribunal podra retirar a les persones opositores els esmentats textos quan consideri que
no reuneixen les caracteristiques de textos de normativa legal.

Es valorara la capacitat de raciocini, la sistematica i claredat d’idees, i la correcta interpretacié de la
normativa aplicable als casos plantejats.

La qualificacié de I’exercici es fara de la manera segiient: cada cas practic es qualificara de 0 a 10
punts, la qualificacié final de I’exercici sera la mitjana obtinguda en els dos casos practics. Per
superar aquesta prova sera necessari obtenir l[a nota minima en cada cas practic de 3 punts i que la
nota mitjana dels dos casos sigui igual a 5 punts o superior.

1.2 Torn de promocié interna (vertical, horitzontal i creuada)

1.2.1 Primer exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a desenvolupar per escrit tres temes, designats per
sorteig public, d’entre el temari de materies especifiques corresponents al cos, I'escala o
I’especialitat de qué es tracti. L’exercici s’efectuara el mateix dia en dues sessions. A la primera
sessid, d’'una durada de quatre hores, se sortejaran quatre temes i les persones opositores n’hauran
de triar i desenvolupar dos temes. A la segona sessié, d’'una durada de dues hores, se sortejara dos
temes i les persones aspirants n’hauran de triar i desenvolupar un tema. En el sorteig de la segona
sessié s’han d’excloure els temes que hagin sortit en el sorteig de la primera sessié.

Entre Pacabament de la primera sessié i el comengament de la segona ha de transcérrer una hora.

Es valoraran els coneixements exposats sobre els temes que corresponguin, aixi com la claredat i
’ordre d’idees i la qualitat de I’expressié escrita.

La qualificacié de I’exercici es fara de la manera seglient: cada tema es qualificara de 0 a 15 punts,
la qualificacié final de I’exercici sera la mitjana obtinguda en els tres temes. Per superar aquesta
prova sera necessari obtenir la nota minima en cada tema de 4,5 punts i que la nota mitjana dels
tres temes sigui igual a 7,5 punts o superior.

1.2.2 Segon exercici

De caracter obligatori i eliminatori. Consistira a resoldre per escrit dos casos practics d’entre quatre
designats per sorteig public entre un minim de deu alternatives diferents, referit al temari de
materies comunes i especifiques i a les funcions del cos, ’escala o I’especialitat de qué es tracti.

El temps per resoldre aquest exercici sera de quatre hores.
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Els aspirants podran fer Us dels textos de normativa legal que creguin oportuns i que hi duguin. El
Tribunal podra retirar a les persones opositores els esmentats textos quan consideri que no
reuneixen les caracteristiques de textos de normativa legal.

Es valorara la capacitat de raciocini, la sistematica i claredat d’idees, i la correcta interpretacié de la
normativa aplicable als casos plantejats.

La qualificacié de I’exercici es fara de la manera segiient: cada cas practic es qualificara de 0 a 15
punts, la qualificacié final de I’exercici sera la mitjana obtinguda en els dos casos practics. Per
superar aquesta prova sera necessari obtenir la nota minima en cada cas practic de 4,5 punts i que
la nota mitjana dels dos casos practics sigui igual a 7,5 punts o superior.

2. TEMARIS DE MATERIES COMUNES

2.1. Cos facultatiu superior

Tema 1. La Constitucié espanyola de 1978: estructura i contingut. Els principis constitucionals i els
valors superiors. Els drets i els deures fonamentals: garantia i suspensié. La reforma de la
Constitucié. El Tribunal Constitucional.

Tema 2. La Corona. Funcions constitucionals del rei. Successié i regéncia. Les Corts Generals:
composicid, atribucions i funcionament. El Poder Judicial. L’organitzacié judicial espanyola. Altres
organs constitucionals: el Defensor del Poble i el Tribunal de Comptes.

Tema 3. El Govern i ’Administracié. Relacions del Govern amb les Corts Generals. L’Administracid
general de I’Estat: regulacié i composicid.

Tema 4. L’Estat de les autonomies: les comunitats autdbnomes. Funcions i competéncies de I’Estat i
de les comunitats autdonomes. Distribucié de competeéncies entre I’Estat i les comunitats
autdnomes.

Tema 5. La Unié Europea: els tractats. Les institucions: el Consell, el Parlament, la Comissié i el
Tribunal de Justicia. Les fons del dret comunitari. Els fons estructurals i els seus objectius prioritaris.

Tema 6. Les llibertats comunitaries. Les politiques comunes de la Unié Europea: especial referencia
a la politica regional comunitaria. El Fons Europeu de Desenvolupament Regional (FEDER). El Fons
Social Europeu (FSE). El Fons de Cohesié (FC). El Fons Europeu Agricola de Desenvolupament
Rural (FEADER) i El Fons Europeu Maritim i de Pesca (FEMP).

Tema 7. La Comunitat Autonoma de les llles Balears: antecedents historics i culturals. L’Estatut
d’autonomia de les llles Balears: estructura, contingut basic i principis fonamentals. Competéncies
de la Comunitat Autdnoma de les llles Balears. La reforma de I’Estatut d’autonomia.

Tema 8. Institucions basiques de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears. El Parlament de les
llles Balears: composicié, atribucions i funcionament. El Sindic de Greuges. La Sindicatura de
Comptes. El Consell Consultiu.

Tema 9. El president o la presidenta de les llles Balears. El Govern de les llles Balears. L’estructura
de ’Administracié de la Comunitat Autbnoma de les lles Balears: les conselleries, les direccions
generals i les secretaries generals.

Tema 10. L’Administracié institucional. L’Administracié corporativa. Especial referéncia als
col-legis professionals. La Llei 7/2010, de 21 de juliol, del sector public instrumental de la
Comunitat Autdnoma de les llles Balears.

Tema 11. Les fonts del dret administratiu (1). Concepte de dret administratiu. Jerarquia de fonts. La
Constitucid. La llei. Disposicions normatives amb forca de llei. Els estatuts d’autonomia i les lleis de
les comunitats autdbnomes.

Tema 12. Les fonts del dret administratiu (IlI). El reglament: concepte i classes. La potestat
reglamentaria: fonament, titulars i limits. Procediment d’elaboracié de reglaments.
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Tema 13. Régim juridic del sector public: concepte, principis d’actuacié i funcionament. Els drgans
de les administracions publiques: especial referencia als organs col-legiats. L’atribucié de
competéncies als organs administratius: delegacié, avocacidé, encarrec de gestié, delegacié de
signatura i supléncia. Les relacions interadministratives. Els convenis.

Tema 14. L’acte administratiu: caracteristiques generals. Requisits, validesa i eficacia,
inderogabilitat singular, classes. Nul-litat i anul-labilitat. La revisié dels actes administratius:
recursos.

Tema 15. El procediment administratiu: concepte, naturalesa i principis generals. Fases del
procediment: iniciacié, ordenacid, instruccid i finalitzacid. Execucio.

Tema 16. La potestat sancionadora de les administracions publiques: principis i procediment. La
responsabilitat patrimonial de les administracions publiques: principis i procediment.
Responsabilitat de les autoritats i del personal al servei de les administracions publiques.

Tema 17. Els contractes del sector public. Concepte, classes i elements. Capacitat per contractar i
procediment. El compliment dels contractes. Revisié de preus. Resolucid, rescissié i dendncia dels
contractes. Especialitats dels diversos tipus de contractes. L’encarrec de gestié sotmesa a la
legislacié de contractacid.

Tema 18. Les subvencions publiques: concepte i naturalesa. Legislacié basica nacional i
autonodomica aplicable.

Tema 19. L’activitat administrativa de servei public. Formes de gestié dels serveis publics. La gestié
directa. Modalitats de gestié indirecta. La concessié.

Tema 20. Regim juridic del personal al servei de les administracions publiques: régim estatutari i
laboral. L’Estatut basic de I’empleat public. Competéncies de les comunitats autdnomes. La Llei de
la funcié publica de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears: estructura i contingut.

Tema 21. El réegim juridic del personal al servei de la Comunitat Autdnoma de les llles Balears.
Classes de personal. Accés. Procediments per a la provisié de llocs de treball. Carrera i promocié
professional. Drets i deures. Situacions administratives.

Tema 22. Etica publica. Régim d’incompatibilitats. El codi etic dels empleats publics de
’Administracié de la Comunitat Autdonoma de les llles Balears. Régim disciplinari.

Tema 23. El pressupost de la Comunitat Autonoma de les llles Balears: contingut i estructura.
Criteris de classificacié dels crédits pressupostaris. El cicle pressupostari. Les modificacions
pressupostaries. El procediment general d’execucié de la despesa publica: fases, drgans competents
i documents comptables. El control intern i extern de la gestié econdmica de I’Administracié de la
Comunitat Autbnoma de les llles Balears.

Tema 24. La direccié publica. El personal directiu professional. Tipus de direccié. Direccié
d’equips. La motivacié. La gestié de conflictes. La planificacié de la gestié publica.

Tema 25. La transparencia administrativa: legislacié basica i autonomica.

Tema 26. L’administracié electronica: principis. Els serveis publics electronics i el dret de la
ciutadania a accedir-hi. Els serveis de col-laboracié interadministrativa. La interoperabilitat.

Tema 27. Normativa europea, estatal i autonomica en materia d’igualtat, no-discriminacié i
violéncia de geénere. El Pla d’lgualtat del personal de Serveis Generals de I’Administracié de la
Comunitat Autdnoma de les llles Balears.

Tema 28. La Llei de prevencié de riscs laborals. Riscs i mesures preventives associades al lloc de
treball.

Tema 29. La proteccié de dades de caracter personal. El régim juridic de la proteccié de dades de
caracter personal. Drets de la ciutadania en materia de proteccié de dades. Tipologia de fitxers.
Creaci6 i inscripcions de fitxers publics. Infraccions i sancions. Els plans d’auditoria i control.
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3. TEMARIS DE MATERIES ESPECIFIQUES

Cos facultatiu superior, escala sanitaria, especialitat farmacia

Tema 1. La salut i la malaltia, conceptes. Educacié sanitaria, conceptes, metodes i nivells
d’aplicacié. Abast i finalitats de la salut publica.

Tema 2. Promocié de la salut i prevencié de la malaltia. Abast i objectius. Nocions de planificacié
sanitaria. ldentificacié de problemes de salut. Estimacié de recursos i necessitats.

Tema 3. Objectius i finalitats de I’epidemiologia. El metode epidemiologic i les fases descriptiva,
analitica i experimental. La causalitat en epidemiologia.

Tema 4. Aplicacions de I’estadistica als problemes de salut. Tabulacié i representacié de dades.
Mesures principals de concentracié i dispersié. Comparacié de parametres. Correlacid i regressio.

Tema 5. Epidemiologia general de les malalties transmissibles. Reservori i font d’infeccié. Els
mecanismes de transmissié. La xarxa de causes.

Tema 6. Infeccié i malaltia. Conceptes i el seu valor epidemiologic. Epidémia, brot epidémic,
endemoepidémia i pandémia.

Tema 7. Profilaxi general de les malalties transmissibles. Aillament. Declaracié de malalties.
Desinfeccié, desinsectacid i desratitzacid.

Tema 8. Immunitzacions preventives recomanades. El calendari de vacunacions infantils.
Vacunacions en grups de risc.

Tema 9. Zoonosis transmissibles, alimentaries i no alimentaries. Concepte i classificacid.
Hidatidosis, brucel-losi, leishmaniosi i rabia.

Tema 10. Malalties transmissibles preferentment per 'aigua i els aliments. Febre tifoide i altres
salmonel-losis.

Tema 11. Toxiinfeccions alimentaries. Estudi de brots. Factors que afavoreixen I’aparicié de
toxiinfeccions alimentaries. Mecanismes de prevencié i control.

Tema 12. Requisits higienicosanitaris que han de complir els operadors d’empresa alimentaria.
Formacié dels manipuladors. Plans de formacié. Marc legal.

Tema 13. Malalties transmeses preferentment per via respiratoria: grip, meningitis cerebroespinal
epidemica, tuberculosi.

Tema 14. Malalties de transmissié sexual. Concepte general i classificacié. Sifilis, gonocdccia i sida.

Tema 15. Aigua de consum huma. Criteris sanitaris de qualitat. Programa de vigilancia de I’aigua.
Legislacid.

Tema 16. Sistemes de potabilitzacié de I’aigua. Substancies pel tractament de 'aigua de consum
huma.

Tema 17. Control higiénic i sanitari de les piscines. Legislacié.
Tema 18. Control higiénic i sanitari de les aiglies de bany i arenes.

Tema 19. Sanitat ambiental. Activitats molestes, insalubres, nocives i perilloses, Codi técnic de
P’edificacié. Reglamentacié i mesures de control sobre la contaminacié atmosferica.

Tema 20. Sistemes de depuracié d’aigiies residuals. Estacions depuradores i fosses séptiques.
Condicions dels abocaments. Criteris sanitaris per a la reutilitzacié. Legislacid.

Tema 21. Legionel-losi: estudi microbiologic. Prevencié i control en instal-lacions de risc. Legislacié.

Tema 22. Productes quimics: Substancies i mescles perilloses. Legislacié
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Tema 23. Biocides: classificacié. Importancia sanitaria. Empreses de servei biocides. Legislacié.
Tema 24. Lleixius, detergents i netejadors. Control sanitari. Legislacié.

Tema 25. Gestid de residus sanitaris. Legislacid.

Tema 26. Lluita contra el tabac. Espais sense fum.

Tema 27. Legislacié alimentaria. Tipus de disposicions nacionals i comunitaries. Competéncies de
les llles Balears en materia de seguretat alimentaria.

Tema 28. Condicions generals sanitaries dels materials en contacte amb els aliments. Aparells,
utensilis i envasos.

Tema 29. Aiguies de beguda envasades. Begudes alcoholiques i refrescants. Control sanitari. Marc

legal.
Tema 30. Olis, greixos vegetals i derivats. Tecnologia de fabricacié. Control sanitari. Marc legal.

Tema 31. Sucres i1 derivats. Altres edulcorants. caramels. Aliments

estimulants. Tecnologia de fabricacié. Marc legal.

Torrons, massapans,

Tema 32. Fruites, verdures i derivats. Conserves vegetals. Confitures i melmelades de fruita. Sucs de
fruita i vegetals. Orxates. Fongs comestibles i toxics. Control sanitari. Tecnologia de fabricacié.
Marc legal.

Tema 33. Condiments i espécies. Conservacié i alteracions que experimenten. Control sanitari.
Marc legal.

Tema 34. Normes i sistemes de qualitat i control dels establiments alimentaris i aliments produits o
comercialitzats en el mercat intracomunitari amb repercussions en seguretat alimentaria. Pla
Nacional de Control de la Cadena Alimentaria 2016-2020.

Tema 35. Autocontrols. Analisi de perills i punts de control critics. Principis basics. Directrius sobre
la flexibilitat en els sistemes d’autocontrol. Prerequisits, guies de bones practiques. Marc legal.

Tema 36. Aliments per grups especials i aliments enriquits. Complements alimentaris. Control
sanitari. Marc legal.

Tema 37. Organismes modificats genéticament (OGM) i nous aliments. Autoritzacié. Etiquetat.
Marc legal.

Tema 38. Emmagatzematge, conservacié i transport d’aliments. Diferent tipus, condicions que han
de complir. Marc legal.

Tema 39. Menjar preparat. Control oficial, inscripcié en registres sanitaris, perills microbiologics
dels menjars preparats. Marc legal.

Tema 40. Xarxa d’alerta alimentaria.

Tema 41. Fabricacié i conservacié d’aliments. Ingredients i coadjuvants tecnologics. Tipus i
funcions. Marc legal.

Tema 42. Tragabilitat dels productes alimentaris. Control oficial. Marc legal.
Tema 43. Contaminants en aliments. Tipus. Marc legal. Residus de plaguicides en aliments.
Tema 44. Control de perills quimics en productes alimentaris. Objectius, control oficial. Marc legal.

Tema 45. Control de perills microbiologics en productes alimentaris. Objectius, control oficial.
Marc legal.

Tema 46. Fabricacié i conservacié d’aliments mitjangant tractament térmic, modificacié del pH,
modificacié de I’activitat de I'aigua, atmosferes controlades. Métodes, tecnologia i control analitic.
Control dels perills més rellevants.
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Tema 47. El sistema d’analisi de riscs i el control dels punts critics en la preparacié i la conservacié
d’aliments en la inddustria alimentaria d’origen no animal.

Tema 48. Investigacié general de toxics i antidots. Intoxicacié per aliments, begudes i productes
alimentaris. La investigacié i I’analisi.

Tema 49. Intoxicacié per medicaments i altres substancies quimiques, la investigacié i I’analisi.
Intoxicacié accidental.

Tema 50. Autoritzacions i registres d’empreses alimentaries i aliments. Registre d’establiments
minoristes a les llles Balears. Marc legal nacional i autonomic.

Tema 51. Normativa sobre etiquetatge dels aliments, presentacié i publicitat dels productes
alimentaris. Etiquetatge nutricional.

Tema 52. Control d’al-lergens i substancies que provoquen intolerancies i al-lergies presents en els
aliments. Identificacié dels diferents al-lergens en productes envasats i no envasats. Marc legal.

Tema 53. La Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricié: principis, control
oficial i coordinacié administrativa. Instruments. Avaluacié dels riscs. Laboratoris. Alimentacid
saludable i prevencié de I'obesitat. Publicitat dels aliments.

Tema 54. L’acte d’inspeccié. Metodologia. Actes d’inspeccié: requisits essencials. La presa de
mostres: requisits legals i técnics. Recollida i tramesa de mostres al laboratori. Analisi
contradictoria i diriment. Mesures cautelars davant incompliments de normativa en establiments
sanitaris.

Tema 55. Metodes cromatografics. Fonaments, técniques i aplicacions per a I’analisi d’aigties i
aliments.

Tema 56. Acreditacié de laboratoris d’assaig i calibracié conforme a la norma UNE EN ISO/IEC
17025. Exigéncies normatives. Requisits.

Tema 57. Validacié i control de qualitat d’assaigs microbiologics d’aigties i aliments. Precisid i
recuperacid. Incertesa.

Tema 58. Validacié i control de qualitat d’assaigs quimics d’aigiies i aliments. Precisi6 i
recuperacid. Incertesa.

Tema 59 Equips de laboratori: definicid, tipus, calibracié i verificacié. Material de referéncia.
Mitjans de cultiu.

Tema 60. Presa de mostres, transport, requisits de preparacié de mostres per a |’analisi
microbiologica i quimica d’aiglies i aliments. Legislacié d’aplicacié.

Tema 61. Analisi microbiologica d’aigties. Bacteris, virus, parasits. Normativa aplicable.

Tema 62. Analisi microbiologica d’aliments. Bacteris, toxines, virus, parasits. Normativa aplicable.
Tema 63. Analisi quimica d’aigties. Normativa aplicable.

Tema 64. Analisi de contaminants quimics en aliments. Normativa aplicable.

Tema 65. Pla Nacional d’Investigacié de Residus (PNIR). Meétodes d’analisi de residus de
medicaments i els seus metabolits. Decisié 2002/657/CE.

Tema 66. Analisi nutricional d’aliments.
Tema 67. Meétodes espectrometrics per a I’analisi d’aigiies i aliments. Fonaments i aplicacié.

Tema 68. Metodes de biologia molecular i immunoassaig per a analisi d’aiglies i aliments.
Fonaments i aplicacié.

Tema 69. Prevencidé de riscs laborals en els laboratoris.
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Tema 70. El Reial decret legislatiu 1/2015, de 24 de juliol, pel qual s’aprova el text refés de la Llei
de garanties i Us racional de medicaments i productes sanitaris.

Tema 71. La Llei d’ordenacié farmaceutica de les llles Balears.

Tema 72. Distribucié de competeéncies entre ’Estat i la Comunitat Autdnoma de les llles Balears en
matéria de medicaments i productes sanitaris. Ageéncia Europea del Medicament. Ageéncia
Espanyola de Medicaments i Productes Sanitaris.

Tema 73. Laboratoris farmaceutics. El Reial decret 824/2010, de 25 de juny, pel qual es regulen els
laboratoris farmaceutics, els fabricants de principis actius d’ds farmaceutics, el comerg exterior de
medicaments i els medicaments en recerca. Les normes de fabricacié correcta de medicaments de la
Unié Europea.

Tema 74. Distribucié de medicaments d’ds huma. El Reial decret 782/2013, d’11 d’octubre, sobre
distribucié de medicaments d’us huma. Les bones practiques de distribucié de medicaments de la
Unié Europea.

Tema 75. Distribucié i dispensacié de medicaments d’ds veterinari. Normativa aplicable.

Tema 76. Oficines de farmacia. Farmacioles farmaceutiques. Criteris de planificacié, autoritzacions
i requisits tecnicosanitaris. Legislacio.

Tema 77. Serveis de farmacia i diposits de medicaments dels centres hospitalaris, els centres
sociosanitaris i els centres penitenciaris. Autoritzacions, requisits i funcions. Legislacié.

Tema 78. Serveis de farmacia i diposits de medicaments en centres de cirurgia ambulatoria. Mdtues
d’accidents de treball, malalties professionals de la seguretat social i centres d’interrupcié de
Pembaras.

Tema 79. ’atencié farmacéutica als diferents nivells assistencials. Us racional del medicament.
Tema 80. Recepta medica i ordres de dispensacid. Legislacié.

Tema 81. Estupefaents i psicotrops. Requisits especials de prescripcié i dispensacié d’estupefaents
d’ds huma i veterinari. Legislacié.

Tema 82. Reaccions adverses a medicaments. Sistema Espanyol de Farmacovigilancia. Centre de
Farmacovigilancia de les Illes Balears. Legislacid.

Tema 83. Productes sanitaris. Legislacié. Competéncies de les administracions publiques.
Tema 84. Productes cosmeétics. Legislacié. Competencies de les administracions publiques.

Tema 85. Alertes farmaceutiques. Decret 71/2005, de 24 de juny, pel qual es crea la xarxa d’alertes
de les llles Balears sobre riscs per a la salut derivats de medicaments o altres productes
farmaceutics.

Tema 86. Assaigs clinics amb medicaments. Legislacié aplicable. Les normes de bona practica
clinica de la Unié Europea.

Tema 87. Formulacié magistral. Legislacié. Bones practiques d’elaboracié de férmules magistrals i
preparats oficinals.

Tema 88. Preparacié de medicaments als serveis de farmacia hospitalaria. Acreditacié. Guia de
preparacié de medicaments a serveis de farmacia hospitalaria.

Tema 89. Autoritzacié de centres, serveis i establiments sanitaris. Generalitats. El Registro de
Centres, Serveis i Establiments Sanitaris. Acreditacié de centres sanitaris.

Tema 90. Autoritzacié d’activitats relacionades amb organs, cel-lules i teixits humans per a Us en
humans. Requisits de qualitat i seguretat. Requisits dels centres de reproduccié humana assistida.



